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Fiir weitere Informationen
rufen Sie bitte an unter
800.90TURDBO
order
+1 214.379.6000

Die in diesem Handbuch enthaltenen Informationen sind wichtig fiir korrekte Installation, Anwendung,
Wartung und Reparatur dieses Ofens. Befolgen Sie die Vorgehensweisen und Anleitungen, um
zufriedenstellende Backergebnisse und viele Jahre problemlosen Service zu garantieren.

Fehler — erlduternde, typographische oder piktographische — sind vorbehaltlich von Korrekturen.
Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung geidndert werden.

Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgféltig und heben Sie sie fiir spateren Gebrauch auf.
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WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

A WARNUNG: Bei Betrieb dieses Ofens beachten Sie bitte strikt die folgenden Sicherheitsmafinahmen zum
Verringern des Risikos von Verbrennungen, Stromschlag, Feuer, Verletzung, Schiden am Ofen oder in der
Nihe stehender Teile oder der Moglichkeit, exzessiver Mikrowellenstrahlung ausgesetzt zu werden.

ALLGEMEINE SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie alle Anweisungen vor Betrieb dieses Gerites.

v Lesen und befolgen Sie die speziellen ,zu treffende Vorsichtsmafinahmen, um nicht exzessiver
Mikrowellenstrahlung ausgesetzt zu werden® auf Seite ii.

v Das Gerit muss geerdet werden. Nur an einen angemessen geerdeten Anschluss anschliefSen. Siehe
,,Erdungsvorschrlften auf Seite ii.

¥ Das Gerit nur in Ubereinstimmung mit diesen Installationsanleitungen installieren oder platzieren.

v Servicearbeiten an diesem Gerit diirfen nur von qualifiziertem Servicepersonal durchgefiihrt werden. Nehmen
Sie Kontakt mit dem nahegelegensten autorisierten Serviceunternehmen auf fiir Priifungen, Reparaturen oder
Einstellungen.

v Das Anschlusskabel von beheizten Flichen fern halten.

v Flussigkeiten wie Wasser, Kaffee oder Tee konnen tiber den Siedepunkt hinaus erhitzt werden, ohne dass es
aussieht, als ob sie kochen. Man sieht nicht immer Blubbern oder Kochen, wenn der Behilter aus dem
Mikrowellengerit genommen wird. DAS KANN DAZU FUHREN, DASS SEHR HEISSE FLUSSIGKEITEN PLOTZLICH
UBERKOCHEN, WENN DER BEHALTER BEWEGT ODER EIN GEGENSTAND IN DIE FLUSSIGKEIT GETAUCHT WIRD.

¥ WARNUNG: Der Inhalt von Babyflischchen und -Glischen muss vor dem Verzehr umgeriihrt oder geschiittelt
und die Temperatur gepriift werden (IEC 60335-2-90).

v Das Gerit darf nur fir den in dieser Anleitung beschriebenen Gebrauch eingesetzt werden.

¥ Nur fiir den Einsatz in Mikrowellengeriten geeignete Utensilien verwenden (IEC 60335-2-90).

x  KEINE korrosiven Chemikalien oder Dampfe im Gerit einsetzen. Es ist nicht geeignet fiir industriellen oder
Laboreinsatz.

X  WARNUNG: KEINE Fliissigkeiten oder andere Lebensmittel in geschlossenen Behiltern (z. B. ganze Eier,
Schraubdeckelgliser etc.) im Gerit erhitzen, sie konnten explodieren.

x  WARNUNG: Falls der Ofen NicHT sauber gehalten wird, kann die Oberfliche beschidigt werden, was die
Lebensdauer des Gerites ungiinstig beeinflussen und méglicherweise zu einer gefihrlichen Situation fiihren kann.

x  Kinder diirfen das Gerit NicHT bedienen.

x  Das Gerit NICHT bedienen bei beschidigtem Kabel oder Stecker, fehlerhafter Funktion, Beschidigung
oder Sturz. Siehe ,Austausch des Anschlusskabels” auf Seite ii.

x  Offnungen am Gerit diirfen NIcHT abgedeckt oder blockiert werden.

Das Gerit NICHT im Freien lagern.

Das Gerit NICHT in der Nihe von Wasser betreiben (z. B. neben einer Spiile, in einem feuchten Gebiude, in

Nihe eines Schwimmbeckens).

Das Kabel n1cHT in Wasser tauchen.

Das Kabel NicHT tiber eine Tischkante hingen lassen.

Das Gerit NICHT mit Wasserstrahl reinigen. Siehe Seiten 5 - 7 in dieser Anleitung fiir korrekte Reinigungsvorginge.

Das Gerit NICHT ohne installiertes Diisenblech betreiben. Der Ofen wird nicht korreke garen und das Gerit kann

beschidigt werden.

x  Das Gerit darf nicht von Kindern oder Personen mit eingeschrinkten korperlichen, sensorischen oder mentalen
Fihigkeiten oder ohne Erfahrung und Fachwissen bedient werden, es sei denn sie werden iiberwacht oder instruiert.

VERRINGERN VON FEUERGEFAHR

Drahtbinder von Papier- oder Plastiktiiten sowie Plastiktiiten, die fiir leichteres Garen im Ofen benutzt werden
sollen, entfernen.

v Falls sich Materialien im Gerit entziinden, die Ofentiir geschlossen halten, das Gerit ausschalten, von der Stromzufuhr
trennen oder den Strom an der Sicherung oder dem Leistungsschalter abstellen.

v Bei Entwicklung von Rauch das Gerit ausschalten oder den Stecker ziehen. Die Tiir geschlossen halten, um eventuelle
Flammen zu ersticken.

x  KEINE Gegenstinde im Garraum lagern.

x  Die Produkte N1cHT tibergaren. Das Gerit sorgfiltig tiberwachen, wenn zum leichteren Garen Papier, Kunststoff oder
andere brennbare Materialien in den Garraum gegeben werden.

x  KEIN Papier, Lebensmittel oder Kochgerit im Garraum lassen, wenn das Gerit nicht in Betrieb ist.

DIESE SICHERHEITSVORSCHRIFEN BITTE AUFBEWAHREN

xX X

X X X X
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

ERDUNGSANLEITUNG

Das Gerdt muss geerdet werden. Bei Kurzschluss verringert die Erdung die Gefahr von Stromschlag durch
ein Stromableitkabel. Das Gerit hat ein Kabel mit Schutzkontakt, das in eine korrekt installierte und
geerdete Steckdose angeschlossen werden muss. Bei Zweifeln, ob die Erdungsvorschriften eingehalten werden

konnen oder ob das Gerit angemessen geerdet ist, konsultieren Sie einen qualifizierten Elektriker oder
Servicetechniker.

x  KEIN Verlingerungskabel verwenden. Ist das Anschlusskabel zu kurz, lassen Sie von einem qualifizierten
Elektriker oder Servicetechniker eine Steckdose in Nihe des Gerits anbringen.

A WARNUNG: Unkorrekte Erdung kann zu Stromschlag fithren.

AUSTAUSCH ODER ABNEHMEN DES
ANSCHLUSSKABELS

Bei Beschidigung des Kabels muss es vom Hersteller, seinem Servicepartner oder einer dhnlich qualifizierten
Person ausgetauscht werden.

A WARNUNG: Wird das Gerit wihrend Service- oder Wartungsarbeiten vom Netz getrennt, muss der
Anwender immer Zugang zum Stecker haben und ihn sehen, um sicher zu sein, dass der Ofen vom Netz
getrennt bleibt. Der Stecker muss in Nihe des Ofens sein und darf nicht hinter anderen Geriten oder in
einem anderen Raum platziert werden.

VORSICHTSMASSNAHMEN, UM NICHT EXZESSIVER
MIKROWELLENSTRAHLUNG AUSGESETZT ZU SEIN

(a) Nicht versuchen, das Gerit mit gedffneter Tiir zu betreiben, das kann dazu fithren, schidlicher
Mikrowellenstrahlung ausgesetzt zu werden. Keinesfalls an den Sicherheitssperren herumbasteln oder sie
irgendwie manipulieren.

(b) Keine Gegenstinde zwischen Geritefrontseite und Tiir geben oder Schmutz- oder Reinigungsmittelreste
auf Dichtungsflichen ansammeln lassen.

(c) Das Gerit nicht betreiben, falls es beschidigt ist. Besonders wichtig ist, dass die Ofentiir korreke
schliefft und keinerlei Beschidigungen an: (1) Tiir (Verbiegung), (2) Scharnieren und Verriegelung
(gebrochen oder lose), (3) Tiirdichtung und Dichtungsoberflichen auftreten.

(d) Der Ofen darf nur von wirklich qualifizierten Servicetechnikern verstellt oder repariert werden.

INTERFERENZ-ANMERKUNGEN

Das Gerit erzeugt Radiofrequenzsignale. Das Verfahren ist getestet und als in Ubereinstimmung mit den

anwendbaren Passagen der FCC Absatz 18 befunden worden sowie zur Zeit der Herstellung den

Schutzanforderungen der Richtlinie des Rats Nr. 89/336/EEC in Angleichung der Gesetze der

Mitgliedsstaaten beziiglich elektromagnetischer Kompatibilitit entsprechend. Trotzdem kann es bei Geriten

mit Empfinglichkeit fiir Signale unter diesen Grenzen zu Interferenz kommen.

Falls es durch Thr Gerit zu Interferenz kommt:

v Die riumliche Entfernung zwischen dem Ofen und den empfindlichen Geriten vergrofern.

v Falls das empfindliche Gerit geerdet werden kann, die Erdung gemif den geltenden Erdungsmethoden
durchfiihren.

v Sind batteriebetriebene Mikrofone betroffen, sicherstellen, dass die Batterien voll aufgeladen sind.

v Nach Maglichkeit empfindliche Gerite an einen anderen Stromkreis anschlieflen.

v Zufiithrende Kabel, Mikrofon-/Lautsprecherkabel etc. vom Ofen wegleiten.

DIESE ANLEITUNGEN BITTE AUFBEWHREN



SYMBOL SCHUTZLEITER \

Dieses Symbol identifiziert die Anschlussklemme, an die ein externer Leiter zum Schutz gegen
Stromschlag bei Fehler angeschlossen werden soll, oder die Klemme einer Erdungselektrode.

SYMBOL POTENZIALAUSGLEICH

Dieses Symbol identifiziert die Anschliisse, die, wenn zusammen geschlossen, die verschiedenen
Teile eines Gerites oder eines Systems auf das gleiche Potential bringen, das nicht notwendigerweise
das Erdungspotential sein muss, z. B. fiir lokale Bindung.

DIESE ANLEITUNGEN BITTE AUFBEWHREN

NIDONNSIIMNVSLIFHEIHDIS



iv SICHERHEITSANWEISUNGEN

Diese Seite ist absichtlich leer.
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Bild 1: Bullet Ofenabmessungen

Bedienungsfunktion

Der TurboChef Bullet Ofen arbeitet mit
Strahlungswirme kombiniert mit Hochgeschwindigkeits-
HeifSluftkonvektion und seitlichen Mikrowellen zum
schnellen Garen von Lebensmitteln, ohne deren Qualitit
zu beeintrichtigen. Leistung und Meniivielfalt werden
durch flexible Einstellung von Ober- und Unterhitze
und die Moglichkeit, fiir alle Phasen jedes Rezepts die
Mikrowellen- und HeifSluftmenge

einzustellen, maximiert.

Diese Anleitung enthilt Anweisungen fiir Installation,
Reinigung und Betrieb des Ofens. Bei Fragen, die nicht
in diesem Handbuch behandelt werden, nehmen Sie bitte
mit dem Kundendienst unter 800.90TURbO (USA) oder
+1 214.379.6000 (international) oder mit Threm
autorisierten Fachhindler Kontakt auf.

Ausfuihrungsmerkmale

- Kapazitiver Sensorbildschirm mit Hartglas-Abdeckung
(Industriestandard)

- Manueller Garmodus fiir zeitgleiches Garen

- Hinzuftigen von Kochbuchoptionen, die dem Bediener
den Zugang zu und das Speichern von Rezepten aus
dem TurboChef Kochbuch erméglichen

- bis 10 wihlbare Sprachen

- Integrierte Anleitungen fiir tiglichen Betrieb und
Wartung

- erweitertes Datenlogging als Unterstiitzung bei der
Fehlersuche (Troubleshhoting) und zum Lernen,
welche Meniis wie gegart werden.

- neue Mentieditierwerkzeuge und USB

- WiFi vorbereitet fiir vernetzte Kiiche

761 mm ————Pp,

Abmessungen

Ofenmalle

Hohe — Einzelgerit
mit Fiiflen: 584 mm
ohne Fiifle: 483 mm
Hohe — stapelbare Gerite
unterer Ofen mit Fiiffen: 1067 mm
unterer Ofen ohne Fiifle: 965 mm
Linge: 538 mm
Breite
Stellfliche: 699 mm
Tiir geschlossen: 761 mm
Tiir gedffnet: 926 mm
Gewicht: 84 kg

Garraummalle

Hohe: 152 mm
Linge: 394 mm
Breite: 368 mm
Volumen: 22,1 Liter

Abstande

oben: 127 mm
seitlich: 51 mm

NOILVTIVLSNI ANN NINOILVMIAIZ3dS
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SPEZIFIKATIONEN UND INSTALLATION

Zertifizierungen
cULus, UL EPH, TUV, CE, FDA

Ofenkonstruktion
Aullen

- Front, obere Abdeckung und Seiten aus Edelstahl
- herausnechmbare Fettauffangschale aus Edelstahl

- Auflenflichen bei Betrieb anfassbar; alle
Auflenflichen unter 55 °C

- ergonomischer Tiirgriff

- 17,5 cm kapazitiver Sensorbildschirm mit

Hartglasabdeckung

Innen

- Edelstahl 201

- voll geschweifSter und isolierter Garraum

- Rostauflagen und unteres Diisenblech
herausnehmbar

Elektrospezifikation

TurboChef empfiehlt einen Type D Trennschalter

fiir alle Installationen aufderhalb der USA.

Eine Phase (6200 W)

USA/Kanada: 208/240 VAC*, 60 Hz, 30 A
Europa/Asien (UK): 230 VAC, 50 Hz, 30 A
Brasilien (BK): 220 VAC, 60 Hz, 30 A
Latein Amerika (LA): 220 VAC, 60 Hz, 30 A
Japan (JK): 200 VAC, 50 or 60 Hz, 30 A

Mehrere Phasen (6200 W)

Europa/Asien Wye (EW): 400 VAC, 50 Hz, 16 A
Europa/Asien Delta (ED): 230 VAC, 50 Hz, 30 A

Japan Delta (JD): 200 VAC, 50 or 60 Hz, 30 A

Korea/Mitderer Osten Wye (KW): 400 VAC, 60 Hz, 16 A
Korea/Mitterer Osten Delta (SD): 230 VAC, 60 Hz, 30 A

* USA/Kanada Modelle haben einen Voltsensor,
der 208 oder 240 VAC ermittelt, aber Stromausfall

oder Uberspannungsinstallationen nicht
kompensiert.

Installation

Das Geriit nur in Ubereinstimmung mit den fol-
g
genden Anweisungen installieren oder aufstellen.

Auspackanweisungen

Das Gerit aus seiner Verpackung nehmen.

Vor Entsorgen des Verpackungsmaterials alles
griindlich auf Zubehér, Anleitungen etc.
prifen.

HINWEIS: Das Verpackungsmaterial
aufheben, falls das Gerit spiter an einen anderen
Aufstellungsort gebracht werden soll.

3.

Den Garraum griindlich auf Zubehér,
Anleitungen etc. absuchen.

Simtliches Verpackungsmaterial aus dem
Garraum nehmen.

Installationswarnungen - vor Anheben des
Ofens lesen

A WARNUNG: Der Ofen wiegt ca. 84 kg. Nie

mit weniger als zwei Personen heben.

WARNUNG: Den Ofen nie am Ttirgriff
anheben. Er kann dadurch verbogen werden,
was zu einem Serviceeinsatz auflerhalb der

Garantie fiihrt.

A WARNUNG: Der Ofen muss immer korrekt

auf einem Groflkiichenunterbau aufgestell
werden. TurboChef erkennt ein herunterge-
fallenes Gerit nicht als Garantiefall an und ist
nicht haftbar fiir irgendwelche daraus entstehe-

den Schiden.

A WARNUNG: Der Ofen ist kein Einbaugerit

(d. h. fiir Installation in irgendeiner Weise,

die den Ofen an 5 oder mehr Seiten umgibt).
An den Seiten muss ein Mindestabstand von 51
mm und oben von 127 mm eingehalten werden.

A WARNUNG: Der Ofen darf nicht ohne das

entsprechende Zubehor gestapelt werden. Fiir
Details nehmen Sie bitte Kontakt mit
TurboChef auf.

A WARNUNG: Nie mehr als 2 Ofen

tibereinander stapeln.



Installation des Ofens

1.

Eine Stellfliche mit 86 kg oder 172 kg bei
Stapelgeriten vorbereiten. Die Stellfliche muss
697 mm tief sein.

Bei Aufstellung auf einem Wagen:

a. Die Rollen am Wagen feststellen.

b. Geritefiiffe abnehmen.

c. Fiir die Stabilitdt zusitzliche Locher in die
Tisch-/Wagendeckplatte bohren, falls vorhan-
dene Bohrungen nicht mit denen der Fiifie
tibereinstimmen. Fiir Details mit dem
Kundendienst Kontakt aufnehmen unter
800-90TURDbO oder +1 214-379-6000.

Eine oder mehrere Personen an Front und Riickseite
des Ofens platzieren.

Mit den Hinden unter das Gerit greifen und es
anheben.

Den Ofen so auf die vorbereitete Fliche stellen, dass
er nirgends tibersteht.

Beim Stapeln von zwei Ofen:

a. Fiir Abmessungen siche Seite 1.

b. Die Stapelkonsole (ET-Nr.ENC-3001) an den
unteren Ofen montieren.

c.  Den oberen auf den unteren Ofen stellen.

d. Die Haltekonsole am oberen Ofen befestigen.

Sicherstellen, dass die Rosthalterung in jedem Ofen
korrekt installiert ist (am Diisenblech befestigt).

Das Gerit anschliefSen.

Trennblech
gleich hoch wie

das Gerat Zuluft

S

~

HINWEIS: Das Gerit wird hauptsichlich von den
Seiten und von oben gewartet. Direkt tiber dem Ofen
angebrachte Aufsatzregale konnen die Servicearbeiten
verzogern. Der Inhaber ist verantwortlich fiir
Servicekosten, die durch verzégerten Zugang zum
Gerit verursacht werden.

Installation in Nahe einer offenen Warmequelle

Wird ein TurboChef Ofen in Nihe einer
Wirmequelle installiert (siche Bild unten), ist
unbedingt folgendes zu beachten:

- Wird der Ofen in Nihe eines Grills oder Herdes
installiert, muss ein Trennblech mit einem
Abstand von mindestens 152 mm zwischen Ofen
und Wirmequelle montiert werden.

- Wird der Ofen in Nihe einer Fritteuse aufgestellt,
muss ein Trennblech mit einem Mindestabstand
von 305 mm zwischen Ofen und Fritteuse
montiert werden.

- Das Trennblech muss so hoch wie der Ofen oder
hoher sein (sieche Seite 1).

- Die Stellfliche muss oben einen Mindestabstand
von 127 mm und an den Seiten von 51 mm

haben.

Arbeitstischplatte

Trennblech
gleich hoch wie
l das Gerat

Ofen

AU

Friteuse

L

152 mm
Minimum

Bild 2: Installation in Ndhe einer offenen Warmequelle

305 mm

Minimum

NOILVTIVLSNI ANN NINOILVMIAIZ3dS
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SPEZIFIKATIONEN UND INSTALLATION

Ofenarretiervorrichtung
Nummer: TC3-0242

A WARNUNG: Die Arretiervorrichtung
schiitzt das Gerit nicht davor, von der
Tischplatte zu fallen, wenn der Ofen
vorgezogen wird oder tiber eine Kante
gleiten kann. Installationsanweisungen
liegen dem Bausatz bei.

ChefComm Pro
Nummer: CON-7006

Mit ChefComm Pro® kénnen Sie ganz leicht
Meniieinstellungen an einem Computer vorneh-
men und sie iiber Smartkarte oder USB in einen
Ofen laden. Fiir weitere Informationen rufen Sie
bitte den Kundendienst von TurboChef unter
800.90TURDLO oder +1 214.379.6000 an.

ChefComm Limited
Nummer: CON-7016

ChefComm Limited™ ist eine “nur lesen und
aufladen” Version von ChefComm Pro®, mit dem
Sie Meniieinstellungen sicher verteilen kénnen
bei gleichzeitigem Schutz vor Anderungen auf der
Speicherebene.

Datum- und Zeitvorgabe

Der Ofen enthilt ein Datenlog mit niitzlichen
Informationen iiber Betrieb des Gerites
einschlieSlich Fehler, gegarte Produkte und andere
Vorkommnisse. Akkurate Zeit- und Datumangaben
sind wichtig fiir das Datenlog. Gehen Datum

und Zeit aufgrund einer lingeren Zeit ohne
Stromanschluss verloren, wird der Bediener iiber
eine Alarmanzeige aufgefordert, Datum und Zeit
einzustellen. Diese Anzeige erscheint nur einmal.
Wird sie nicht bearbeitet, muss der Bediener
Datum und Zeit im Bildschirm ,, Info-Modus®
(sieche Seite 17 fiir Details) einstellen.

Wahl Spannung (Volt)

Nord Amerika Modelle sind fiir Anschluss an 208
oder 240 V Zugangsspannung ausgelegt.

Ist die Zugangsspannung anders als die werkseitig
eingestellte, muss der Anwender entweder 208
oder 240 V wihlen. Die korrekte Spannung wird
im Bildschirm angezeigt und identifiziert, welche
Option gedriickt werden muss (siche unten).

TURBOCHEF

Select Oven Voltage

208 240

Bild 3: Voltwahl

Liftung

Der TuroChef Fire Ofen ist vom unterzeichnenden
Labor LLC fiir Betrieb ohne Abzug genehmigt
(UL® KNLZ Listung) fiir alle Lebensmittel aufSer
Produkten, die als ,fetthaltige Rohproteine”
klassifiziert sind. Das sind Hihnchen mit

Knochen und Haut, rohes Hackfleisch, roher
Speck, Bratwiirste, Steaks etc. Zum Garen solcher
Produkte miissen die értlichen HVAC Normen
und Behoérden konsultiert werden, um sicher zu
stellen, dass in Ubereinstimmung mit den gingigen
Liftungsanforderungen gearbeitet wird.

Um eine dauernde Einhaltung aller Gesundheits-,
Gebiude- und Brandschutzvorschriften zu gewihr-
leisten, halten Sie bitte die Umgebung Ihres Ofens
jederzeit sauber und hygienisch einwandfrei.

HINWEIS: In keinem Fall iibernimmt der
Hersteller irgendeine Verantwortung fiir Schiden
oder Verletzungen, die in Nichtiibereinstimmung
mit den o. g. Anweisungen und Vorschriften tiber
die durchzufithrende Installation entstehen. Fehler
in der Ubereinstimmung mit diesen Anweisungen
konnen zur Ausstellung einer zeitweisen
Betriebseinstellung oder einer Unterlassung-
sanordnung der 6rtlichen Gesundheitsbehérde
fithren, bis die Gegebenheiten geklirt sind.



Tagliche Wartung Supplies and Equipment \

Beim Reinigen des Gerits sind die folgenden Schritte TurboChef” Oven Cleaner (Produke-Nr. 103180),
einzuhalten. Nur von TurboChef” genehmigte Reini- TurboChef ® Oven Guard (Produke-Nr. 103181),
gungsmittel verwenden. Fehlerhaftes Vorgehen oder die Kay ClickSan® sanitizer, Nylon-Scheuerschwamm, feuchte
Verwendung anderer Reinigungsmittel kann zu Schiden und trockene Reinigungstiicher, Einweghandschuhe,

an wesentlichen Geritekomponenten und zu einem Augenschutz, Atemschutz (optional).

Serviceeinsatz aufSerhalb der Garantie fiihren.

Schritt 1: Das Gerat abkiihlen lassen

A WARNUNG: Der Ofen erreicht eine Betriebstemperatur von ca. 260 °C und kann
Verletzungen verursachen, falls er nicht ordnungsgemif$ abgekiihlt ist.
¢ Das Gerit durch Driicken der Ein-/Austaste ausschalten.

¢ Die Tiir etwas 6ffnen.
e Das Abkiihlen dauert etwa 30 Minuten.

@ NICHT zu Schritt 2 iibergehen, bevor im Display ,,bereit zum Reinigen” erscheint.

Schritt 2: Reinigung des heilen Steins
* Den Stein herausnehmen und VORSICHTIG trocken mit einem Nylonscheuerpad

Speisereste abreiben.
A WARNUNG: Durch zu kriftiges Reiben kann der Stein einreiffen oder brechen.

@ Den Stein NICHT in Wasser tauchen. Sollte er versehentlich in Wasser getaucht werden, vor
weiterem Gebrauch griindlich an der Luft trocknen lassen, sonst konnte er zerbrechen.

Schritt 3: Reinigen der Rosthalterungen
* Die Halterungen werden durch Haltestifte unter jeder Seite des Diisenblechs in Position gehalten.
* Die Halterung hinten anheben.
e Nach vorn ziehen, bis die Stifte frei sind.
* Die Rosthalterungen spiilen, desinfizieren und abtrocknen.

Schritt 4: Reinigen des Diisenblechs
¢ Das Blech vorn anheben.
¢ Dann nach vorn ziehen und aus dem Ofen nehmen.

A VORSICHT: Das Diisenblech vorsichtig behandeln, damit die Porzellanbeschichtung nicht
beschidigt wird.

* Das Diisenblech spiilen, klarspiilen, desinfizieren und trocken reiben.
@ NICHT mit einer Drahtbiirste reinigen.

Schritt 5: Reinigen des Garraumfilters (sofern vorhanden)
Der Filter muss wihrend des Betriebs eingesetzt sein, regelmifSig gereinigt oder bei Beschidigung
ausgetauscht werden.
* Den Filter von der Garraumriickwand durch Anheben der Stifte abnehmen und nach vorn
herauszichen.
* Mit heiflem Wasser reinigen.
* Vollstindig trocknen lassen.

@ Das Drahtgeflecht NICHT scheuern oder aus dem Rahmen nehmen.

Schritt 5

Schritt 6: Reinigen des Luftfilters
Waihrend des Gebrauchs des Ofens muss der Luftfilter eingesetzt sein. Er muss regelmiflig

gereinigt und, falls beschidigt, ersetzt werden.
¢ Den Luftfilter an der Riickseite des Ofens entnehmen.
* Mit heiffem Wasser reinigen.

Schritt 6 * Vollstindig trocknen lassen.

ONNDINIFY
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REINIGUNG

Schritt 8

Schritt 9

Schritt 10

Schritt 13

Schritt 7: Entfernen grof3er Speisereste
* Heizelement kann zum Reinigen darunter hochgeklappt werden.

@ NICHT das Heizelement reinigen.

* Mit einem Staubsauger oder feuchten Tuch Speisereste aus dem Garraum
entfernen.

Schritt 8: Reinigen des Garraums
@ TurboChef ® Oven Cleaner NICHT in die Offnungen im Garraum sprithen.

* Oven Cleaner auf ein Tuch oder einen Nylonschwamm geben und Seiten, Boden
und Decke des Garraums auswischen.

@ KEINEN starken Druck auf die seitlichen Wellenfiithrungsabdeckungen (A)

ausiiben.

* Hartnickige Flecken sparsam mit Oven Cleaner einspriihen.
¢ Das Mittel fiinf Minuten einwirken lassen, dann abwischen.

@ Das Gerit NICHT mit Schlauch oder Wasserstrahl reinigen.

Schritt 9: Auswischen des Garraums
e Den Garraum mit einem feuchten Tuch auswischen.
¢ Mit einem trockenen Tuch trocken reiben.

Schritt 10: Reinigen und Trocknen der Ofentiir
* Die Tir mit Oven Cleaner und einem Nylonschwamm reinigen.
* Mit einem feuchten Tuch abwischen.
* Mit einem trockenen Tuch trocken reiben.

Schritt 11: Anwendung von TurboChef ® Oven Guard
* Spray TurboChef ® Oven Guard auf ein trockenes Tuch spriihen.

¢ Die Garraumseiten und die Tiir innen damit abwischen.

@ Oven Guard NICHT in den Ofen oder auf das Heizelement spriihen.

Schritt 12: Wiedereinsetzen der Komponenten
* Den Garraumfilter wieder einsetzen (sofern vorhanden). Zunichst die Stelle oben links
hinten am Filter genau dem Loch oben links in der Garraumwand anpassen. Dadurch
werden alle andern riickseitigen Teile des Filters genau in die Riickwand eingesetzt.
* Diisenblech, Rosthalterungen und Stein wieder einsetzen.

@ Das Geridt NICHT ohne eingesetztes Boden-Diisenblech betreiben; das Gerit konnte
sonst beschidigt werden.

¢ Die Ofentiir schliefden.
* Den Filter wieder einsetzen, oder durch einen neuen ersetzen, falls das Drahtgitter
beschidigt ist, grofle Locher hat oder sich aus dem Rahmen lost.

Schritt 13: AuB3enreinigung
¢ Den Ofen auflen mit einem feuchten Tuch abwischen.
* Die Blende unter der Tiir abnehmen, alle Speisereste aus der Blende entfernen und
die Blende mit einem feuchten Tuch auswischen.
* Die Blende wieder unter der Tiir befestigen.

@ KEINE chemischen Mittel in irgendwelche Offnungen wie die seitlichen Luftschlitze
oder die des riickseitigen Katalysatorgehduses spriihen.

* Das Gerit ist bereit, wieder eingeschaltet zu werden.



Vierteljahrliche Wartung

Um eine optimale Leistung des Ofens zu gewihr-
leisten, fithren Sie bitte die folgenden Reinigungs-
schritte alle 3 Monate oder bei Bedarf 6fter durch.

1. Die tigliche Reinigung
gemifd Anweisungen der

Seiten 5 - 6 durchfiihren.

/\ ACHTUNG: Das Gerit
MUSS vor der Reinigung
AUS sein.

2. Den Filter herausnehmen.

3. Kihllifter und Fingerschutz
reinigen.

HINWEIS: Zum Entfernen
von Resten werden eine

Haar- oder Malerbiirste und
ein Staubsauger empfohlen.

4. Die Schlitze beider Seiten-

blenden reinigen.

HINWEIS: Zum Entfernen
von Resten werden eine

Haar- oder Malerbiirste und
ein Staubsauger empfohlen.

5. Mit einem Kreuzschlitz-
Schraubenzieher die
Schrauben vom Gehiuse des
hinteren Liifrungskatalysators
entfernen. Die Abdeckung
mit der Hand stiitzen.

Reinigungsmaterial \

Erforderlich: Kreuzschlitz-Schraubenzieher, saubere
Tiicher, Gummihandschuhe zum Anfassen des katalyt-
ischen Konverters. Empfohlen: Atemschutz, Staubsauger,
Malerbiirste.

6. Der katalytische Konverter hat eine
Zicharmonikaform und springt auf, wenn
die Abdeckung abgenommen wird. Die
Abdeckung langsam abnehmen, damit
der Konverter an seinem Platz bleibt.

A VORSICHT: NICHT versuchen, den
Konverter zu reinigen oder chemische
Mittel in diesem Bereich verspriihen.

7. Reinigen des Gehiuses:

- Den katalytischen Konverter mit
einer Hand in seiner Position halten.

- Mit einem sauberen Tuch alle Reste,
die sich dahinter angesammelt
haben, heraus wischen.

- Die AufSenabdeckung reinigen und
sicherstellen, dass die Liiftungsoff-
nungen nicht verstopft sind.

8. Die AufSenabdeckung wieder
anbringen und darauf achten, dass
die Liftungséffnungen unten sind.

/\ ACHTUNG: Wenn die Aufen-
verkleidung falsch herum montiert
wird, kann das zu extremer Fettan-
sammlung fithren und/oder dazu,
dass beim Offnen der Tiir heifSer
Dampf aus dem Gerit entweicht.

9. Die Riickwand mit einem sauberen,

feuchten Tuch abwischen.

10. Den Filter wieder einsetzen. Das
Gerit ist nun betriebsbereit.

ONNDINIFY



BEDIENELEMENTE

TURBQOCHEF

Oven Off: Ready to Clean

Menu Manual

Bild 4: Bedienelemente

350°F 500°F

Group

Menu Manual

More Groups

HINWEIS: Die Displayoptionen variieren je nach Aktivierung der Funktionen.

Ofensteuerung

1.

Menulsymbol/Temperatursymbol
Zum Einstellen des Gerites und Garen im
Meniigarmodus (Seite 9) driicken.

HINWEIS: Ist der manuelle Modus
deaktiviert, wird ein Temperatursymbol anstatt
des Meniisymbols angezeigt.

Manuelles Symbol

Zum Einschalten des Gerites und Garen im
manuellen Garmodus (Seite 12) driicken. Das
manuelle Symbol ist nur vorhanden, wenn
aktiviert (Seite 15).

J" Symbol

Zum Zugang zum Info-Modus driicken (Seite
14). Das ,,i” wird nur bei ausgeschaltetem
Ofen, beim Aufwirmen, beim Abkiihlen oder
im Editier-Modus angezeigt.

Aus-Symbol

Zum Ausschalten des Gerites driicken

(Abkiihlen).

Edit-Symbol

Das Edit-Symbol wird nur angezeigt, wenn der
Editier-Modus aktiviert ist (Seite 21). Durch
Beriihren dieses Symbols kénnen Sie
bestehende Meniipositionen editieren.

10.

Gruppen/Positionen (1-8 und 9-16)

Das Gerit enthilt 16 Lebensmittelgruppen,
unterteilt in 2 Gruppen a 8. Jede Gruppe
enthilt 16 Positionen/Produkte, unterteilt in 2
Gruppen a 8.

Gruppenname
Bei Ansicht von Positionen/Produkten zeigt der
Gruppenname an, welche Gruppe im Display ist.

Soll-Temperatursteuerung

Der Soll-Temperaturschalter wird nur
angezeigt, wenn mit zwei verschiedenen
Soll-Temperaturen gearbeitet wird. Den
Schalter beriihren zur Ansicht der Gruppen
mit der anderen Soll-Tempratur.

Meni-/manuelle Steuerung

Der Schalter fiir Menii-/manuelle Steuerung
wird nur bei aktiviertem manuellem Garen
angezeigt und ermoglicht, zwischen
Meniimodus (Seite 9) und manuellem Modus
hin und her zu schalten (Seite 12).

Mehr/vorherige Gruppen oder Positionen
Dieses Symbol wird nur bei Nutzen einer
Solltemperatur angezeigt. Zur Ansicht zusit-
zlicher Gruppen oder Positionen/Produkte
»mehr Gruppen” oder ,,mehr Positionen®
driicken. Oder, wenn Sie in Bildschirm zwei
sind, ,,vorherige Gruppen” oder ,vorherige
Positionen® driicken.



Menligarmodus

Das Gerit ist werkseitig mit Rezepteinstellungen vorprogrammiert. Neue Meniieinstellungen konnen tiber USB
geladen (Seiten 18-19) oder manuell programmiert werden (Seite 20).
Sind keine Einstellungen vorhanden, arbeitet der Ofen nur im manuellen Modus (Seite 12).

Das Gerit arbeitet mit HeifSluftkonvektion und Mikrowellen, um Produkte schneller als mit konventionellen
Methoden zu garen. Von oben und unten tritt Luft iiber einen einzigen Liifter in den Garraum ein. Aufgrund
dieses Designs und fiir garantiert gleichmifliges Garen darf der Ofen nur mit eingesetztem unterem Diisenblech
betrieben werden. Das untere Diisenblech ist zum Reinigen herausnehmbar, nicht zum Garen. Ohne eingesetztes
Diisenblech liefert der Ofen keine korrekte Garleistung fiir das Produkt, weder oben noch unten. Auflerdem
kann der Ofen dadurch beschidigt werden.

Die Sequenz der folgenden Schritte kann sich dndern, und einige kénnen nicht zur Anwendung kommen.

Schritt 1: Zum Einschalten des Ofens ,Menu” oder das Symbol fiir die Solltemperatur driicken

TURBOCHEF TURBOCHEF

Oven Off: Ready to Clean Oven Off: Ready to Clean

Schritt 2: Gartemperatur wahlen

HINWEIS: Wenn die Temperaturen gleich sind oder der

manuelle Modus deaktiviert is, wird dieser Bildschrim
TURB OC HEF tibergangen.

Oven Off: Ready to Clean

Schritt 3: Aufheizen
HINWEIS: Wihrend der Aufwirmphasen ,glitht” der

e Ofen fiir weitere acht Minuten vor. Das ,,Einbrennen”
garantiert, dass die Garraumflichen ausreichend Hitze
——— aufnehmen, so dass der Garvorgang nicht beeintrichtigt

wird.

155°F

NIHdVD
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GAREN

Schritt 4: Produkte in den Ofen geben

A WARNUNG: Das Ofeninnere und seine Tiir sind heif3!

Schritt 5: Wahl einer Gruppe

Group 1 Group 5

Group 2 Group6

Group 3 Group7

Group 4 Group8

Schritt 6: eine Position wahlen

Item 5
Item 6

Item 7

Schritt 7: Garen

TURBOCHER Item7

01:00

HINWEIS: Zur Ansicht von mehr Gruppen auf ,mehr
Gruppen” driicken.

HINWEIS: Zur Ansicht zusitzlicher Positionen/Produkte auf
,mehr Positionen” driicken.

HINWEIS: Zum sofortigen Beenden eines Garzyklus ,STOP”
driicken.

HINWEIS: Wird die Ttir wihrend eines Garzyklus gedttnet,
hile der Zyklus an, bis die Tiir geschlossen wird. Zum
Fortsetzen ,,JA“ driicken.

Schritt 8: Produkt priifen/herausnehmen

TURBOCHEF

Cooking done, please check food.

A WARNUNG: Das Produkt, der Ofen innen und die Tiir sind heif3!



Schritt 9: Mehr Garen / mehr Braunen / Mehr Garen und mehr Braunen

HINWEIS: Diese Option muss aktiviert werden, wenn ein Produkt
tiber die urspriingliche Garzeit hinaus gegart werden soll (fir Detail
siehe Seite 14).

TURBOCHEF

COOK MORE COOK & BROWN MORE

Zum Garen eines Produkts tiber die urspriingliche Garzeit hinaus eins
der Symbole in diesem Bildschirm beriihren:

BROWN MORE

- ,Mehr Briunen” driicken, wenn das Produkt auflen brauner oder
knuspriger werden soll.

- ,Mehr Garen & Briunen” driicken, wenn das Produkt innen und
auflen mehr garen/briunen soll.

Durch Wahl einer dieser Optionen gart das Produkt 20 % seiner letzten Garzeit linger. Die minimale
Garzeit ist um 15 Sekunden kiirzer. Die maximale Garzeit betrigt eine Minute.
Der Ofen arbeitet dann mit diesen Einstellungen:

- Mehr Garen: 10 % Heiflluft, 100 % Mikrowellen

- Mehr Briunen: 100 % Heiflluft, 0 % Mikrowellen

- Mehr Garen & Mehr Briunen: 100 % Heiflluft, 100 % Mikrowellen

Schritt 10: Abkuhlens

Am Ende des Arbeitstages ,AUS® zum Ausschalten des Ofens und
zum Beginn des Abkiihlens driicken.

TURBOCHEF

Please Wait - Cooling Down
335°F

500°F

- ,Mehr Garen® driicken, wenn das Produkt innen linger garen soll.

11
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GAREN

Manueller Garmodus

Der manuelle Garmodus erméglicht spontanes, individuelles Garen, wihrend im Mentigarmodus (Seite

9) mit voreingestellten Gareinstellungen gearbeitet wird. Zum Zugang zum manuellen Modus bei ausge-
schaltetem oder abkiithlendem Gerit das Symbol fiir manuell (Seite 9) oder die Menii-/manuell- Steuerung
im Meniimodusbildschirm beriihren (Seite 10).

HINWEIS: Ist das Symbol ,manuell” nicht prisent, siche Seite 15, um es anzeigen zu lassen.

TURBOCHER \\ANUAL MODE

350°F

Offset: 50°F

Microwave

Event: 1 o

Manual

Solltemperatur
Beriithren zum Andern der Solltemperatur. Der

Temperaturbereich liegt zwischen 149 und
316 °C.

Unterhitze-Offset

Ein Unterhitze-Offset ermdglicht dem unteren
IR Element, zusitzliche Hitze fiir mehr
Briunung zu generieren. Der mégliche Bereich
zusitzlicher Unterhitze ist 0-75 in °F oder °C.

Events - Vorgange

Im manuellen Modus kdonnen sechs einzelne
Gareinstellungen als ,,Events“ gespeichert
werden. ,Events” driicken zur Ansicht der
Einstellungen fiir die ,,Events® 1 bis 6.

% Heil3luft

% Heiflluft bestimmt die Luftstrommenge.
Je mehr Heiffluft, umso mehr wird das
Produkt braun oder knusprig. % HeifSluft
kann in 10 % Schritten von 10-100 %
geregelt werden.

SAVE TO MENU

% Mikrowellen

% Mikrowellen bestimmt die Mikrowellenmenge
und kann in 10 % Schritten von 0-100 %
geregelt werden. Dies bedeutet z. B.: 50 %
heifSt, das Mikrowellensystem bleibt wihrend
des Garzyklus alle 10 Sekunden kontinuierlich 5
Sekunden lang aktiviert.

Zeit

Die Zeit kann von 0-99 Minuten eingestellt
werden. Es gibt vier Zeitsymbole. Das erste
ermdglicht dem Anwender eine manuelle
Zeiteingabe. Die anderen ermdglichen dem
Anwender die Zeit in 1, 10, oder 60 Sekunden
Schritten einzugeben. Es gibt auf§erdem ein “X”
Symbol, mit dem die Garzeit auf 00:00 gesetzt

wird.

Garen
Zum Garen beriihren.

HINWEIS: Das Gerit kann vor Beginn des
Garens zusitzliche Aufheizzeit fordern.

Fortsetzung auf der nichsten Seite...



...Fortsetzung der vorherigen Seite.

8.

In Men speichern

Wenn Sie eine manuelle Modus-Einstellung

im Ofenmenii speichern wollen (Seite 9), driicken
Sie auf ,,im Menii speichern”. Alle sechs Events
Vorginge (Pos. 3, Seite 12) werden zusammen als
eine Meniirezeptposition gespeichert, und die
Garzeiten fiir jeden Vorgang werden addiert und in
Prozente von einem Garzyklus geteilt.

a. Werte, falls erforderlich, durch Beriihren der
gewiinschten Werte editieren. In diesem
Bildschirm konnen folgende Werte editiert
werden:

- % Zeit

- % Heiflluft

- % Mikrowelle
- Zeit

- Rezeptname

HINWEIS: Fiir weitere Anweisungen zum
Editieren der Werte siche Seite 23.

b. ,SICHERN” driicken.

TURBOCHEF

Bagel x1

TIME: 00:20

CANCEL

c.  Durch Wihlen einer Gruppe einen Platz fur
die neue Meniiposition wihlen.

HINWEIS: Zum Léschen ,LOSCHEN” driicken

Temp: 350F Bfast Sandwich By Chicken Wings

Offset 50F Bakery

More Groups

CANCEL

d. Eine Position zum Uberschreiben wihlen.

HINWEIS: Zum Léschen ,LOSCHEN” driicken.

Muffins

Bakery
Croissants

Menu Manual

Previous Items.

CANCEL

13
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INFO MODUS

Info-Modus

Zum Zugang zum Info-Modus das Symbol ,,i”
driicken, wenn das Gerit ausgeschaltet, abkiihlt
oder im manuellen Modus ist. Der Bildschirm

»Info-Modus®“ gibt Zugang zu:

- Information - Einstellungen
- Zihler - Service
- Optionen - Fertigung

Info-Modus: Bildschirm
“Informationen”

TURBOCHEF

INFO MODE

Anzeigen im Bildschirm “Informationen”:
- Seriennummer
- Meniiversion
- Sage Firmware
- Phoenix Firmware
- Servicenummer
- VAC (Volt) — Ansicht Zugangsstrom
- Anleitungen: Ansicht Installationsinfos,
Bedienung und Wartung des Ofens.

Info-Modus: Bildschirm “Zahler”

TURBOCHEF

Faults

Anzeige im Bildschirm “Zahler”:

- Zihler Garvorginge

- Gesamtgarzeit

- Magnetronzeit

- Gesamtzeit (Gerit an)

- Leistungszyklen: Anzahl der Zeit, in der der
Ofen Leistung zugeschaltet hat.

- Fehlerlog: Zeitanzeige aller Fehlerautfkommen
und der Fehlercodes.

Info-Modus: Bildschirm “Optionen”

In der Ebene Info-Modus (Information) oder

im Bildschirm “Zahler” ,Login” zum Zugang in

den Bildschirm “Optionen” driicken. Danach das
Passwort 9 4 2 8 eingeben und ,ENTER” driicken.

TURBOCHEF

INFO MODE

Im Bildschirm “Optionen” aktivieren/deaktivieren:
- Editing
- mehr garen
- Menii laden
- Leuchtring
- VAC
- Demomodus
- manuelles Garen
- Diagnosemodus
- F2 Bypass
- heifSer Stein

Edit JA/NEIN:

Der Editier-Modus aktiviert oder deaktiviert das
Portal, iber das der Anwender Meniieinstellungen
indern, Gruppen und Positionen/Produkte neu
benennen und die Gartemperatur andern kann.
Das Edit-Symbol erscheint unten im Bildschirm
(Seite 8), wenn die Option auf JA gesetzt ist. Siehe
Seiten 20 - 21 weitere Details zum Editieren von
Mentieinstellungen.

Mehr garen JA/NEIN:

Zum Einstellen von ,,mehr garen” (ob ja oder nicht)
erscheinen die drei Alternativen zum “Mehr garen”
am Ende eines Garzyklus. Diese Option muss aktivi-
ert werden, um ein Produkt tiber seine urspriingliche
Garzeit hinaus zu garen. Siche Seite 11 fiir Details.

Meni laden JA/NEIN:

Meniiladen aktiviert oder deaktiviert die USB-
Erkennung, welche dem Bediener erméglicht, neue
Meniieinstellungen von USB herauf oder herunter
zu laden. Bei Einstellen von Meniiladen auf NEIN
kann der Anwender kein Menii laden. Siehe Seite
18 fiir weitere Details.



Leuchtring JA/NEIN:
Der Leuchtring vermittelt Hinweise zum Ofenbetrieb
und zur Restgarzeit.

VAC JA/NEIN:

Bei Einstellung von VAC auf JA wird die Zugangsspan-
nung im Infobildschirm angezeigt. Diese Einstellung
wird werkseitig vorgenommen und sollte nicht gedndert
werden.

Demomodus JA/NEIN:

Demomodus ist eine Funktion zum Demonstrieren

der Garfunktionen des Ofens ohne Aktivieren der
Heizelemente oder des Mikrowellensystem. Wihrend
des normalen Betriebs muss der Demomodus auf NEIN
gesetzt sein.

Manuelles Garen JA/NEIN:

Bei Einstellung des manuellen Garens auf JA kann der
Anwender Produkte individuell garen. Siehe Seite 12 fur
mehr Details.

Diagnosemodus JA/NEIN:

Der Diagnosemodus ermdglicht dem Anwender,
Ofenkomponenten einzusehen und zu testen. Dieser
Modus sollte nur von qualifizierten Servicetechnikern
angewendet werden oder unter Anleitung von

TurboChef.

F2 Bypass JA/NEIN:

Der F2 Alarm zeigt eine zu niedrige Ofentemperatur an.
JA bedeutet, das Gerit wird den Garvorgang nicht
beenden, wenn ein F2 Alarm auftritt. Der Ofen wird
die Fehlerbedingung aufzeichnen (loggen). NEIN
bedeutet, der Ofen wird so arbeiten wie normalerweise,
d. h., tritt wihrend eines Garzyklus ein F2 Alarm auf,
wird das Gerdt den Garzyklus trotzdem beenden.

HeiBer Stein JA/NEIN:

Die ,,Stein”-Option sollte eingestellt werden:

- auf JA, wenn der heifle Stein genutzt wird

- auf NEIN, wenn mit dem Rostauflagengestell
gegart wird.

,JA” erhoht die Unterhitze fiir optimale Garergebnisse
mit dem heiflen Stein. Es wird nicht empfohlen, diese
Einstellung zu dndern, aufler beim Entwickeln von
Garmoglichkeiten, denn das kénnte die Garergebnisse
nachteilig beeinflussen.

Info-Modus: Bildschirm ”Einstellungem

Im Bildschirm ,Informationen® oder Bildschirm
“Zahler” ,Login” zum Zugang in den Bildschirm
“Einstellungen” driicken. Danach das Passwort

9 4 2 8 cingeben und ,ENTER?” driicken.

TURBOCHEF
INFO MODE

Date:(04.08.14]
Time: [11:45 am]

WiFi Network

Auto On: [OFF]

Volume Auto Off: [OFF]

Im Bildschirm “Einstellungen” wird festgelegt:
- Temperatur
- Sprache
- WiFi Netzwerk
- Volumen
- Datum
- Zeit
- Auto ein
- Auto aus

Temperatur:

Die Temperaturmaf3-Einstellung wird werkseitig
konfiguriert. °F (Fahrenheit) oder °C (Celsius) zum
Andern der Temperaturmaf3-Einstellungen beriihren.

Sprache:
Die Standardsprache ist Englisch. Zum Wechseln in
eine andere Sprache ,Sprache: Englisch” driicken, die
gewiinschte Sprache beriihren und auf ,ENTER”
driicken. Folgende Sprachen sind verfiigbar:

- Franzésisch

- Deutsch

- Polnisch

- Portugiesisch

- Russisch

- Spanisch

Ebenfalls:
- Chinesisch
- Koreanisch

- Japanisch

15
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Wifi-Netzwerk:

HINWEIS: Funktion oder Service kénnen nicht
verflighar sein.

Der Anschluss des Geriits an ein WiFi-Netzwerk und
die Nutzung von TurboChef’s Verbindungsservice
ermdglichen Thnen ein ferngesteuertes Update des
Meniis und der Firmware fiir einen oder alle Ihrer
Ofen und erméglicht den Zugang zu Berichtsmitteln
und einem Live-Datenfluss zur Ansicht, was wann
gegart wird.

Besondere Anweisungen fiir Firmenkunden

oder Kunden aus der Systemgastronomie

konnen angefordert werden. Kontaktieren Sie Thren
Administrator fiir weitere Infos.

TURBOCHEF

Im WiFi-Netzwerksetup-Bildschirm (s. 0.) konnen
zum Konfigurieren des Ofens fiir Vernetzungen
folgende Informationen eingegeben werden:

- WiFi Ein/Aus

- SSID

- Sicherheitstyp

- WiFi-Passwort

1. WiFi EIN/AUS
Mit dieser Taste werden die WiFi Leistungs-
fahigkeiten des Ofen zu- oder weggeschaltet.

2. SSID

SSID ist der CASE (computergeschiitzte Softwareent-
wicklung) Name des WiFi Netzwerks, mit dem der
Ofen sich auf Thren Wunsch verbinden soll. Nach
Beriithren der SSID Taste mit der Tastatur auf dem
Bildschirm den WiFi Netzwerknamen eingeben und
Enter driicken.

Bei Zweifeln beziiglich des SSID Netzwerks nehmen
Sie Kontakt mit Ihrem Netzwerkadministrator auf. In
einigen Fillen ist das SSID auf einem Aufkleber am
Boden Thres WiFi-Routers vermerkt.

3. Sicherheitstyp

Der Sicherheitstyp wird von Threm WiFi-Router
eingestellt. Nach Driicken von ,Security Type-
Sicherheitstyp” legen Sie einen der vier angezeigten
Sicherheitstypen auf den einen, den Thr Router
benutzt, durch Wahl einer der folgenden Optionen in
der Blende: Offen, WPA, WPA2, WEP. Nach Wahl
des richtigen Sicherheitstyps die Entertaste driicken.

Falls Sie beziiglich des vom Netzwerk genutzten
Sicherheitstyps unsicher sind, nehmen Sie Kontakt
mit Threm Netzwerkadministrator auf. In einigen
Fillen kann der Sicherheitstyp auf einem Aufkleber am
Boden des WiFi-Routers vermerkt sein.

4. WiFi Passwort

Das WiFi Password ist das sensitive CASE
(computertgeschiitzte Softwareentwicklung) Passwort
zum Zugang in das WiFi Netzwerk. Nach

beriihren der WiFi Passworttaste geben Sie tiber die
Bildschirmtastatur das WiFi Netzwerk ein, und
beriihren Sie Enter.

Bei Unsicherheit beziiglich des WiFi Passworts

fiir das Netzwerk nehmen Sie Kontakt mit Threm
Netzwerkadministrator auf. In einigen Fillen ist das
WiFi Passwort auf einem Aufkleber am Boden Thres
WiFi Routers vermerkt.

HINWEIS: , Offene” Netzwerke brauchen keine
WiFi Passworter. Dieses Feld [6schen oder leer lassen
bei Nutzung des Ofens mit einem ,,offenen” Netzwerk

5. Kanal
Der Kanal wird vom WiFi-Router bestimmt und
zugeordnet.

HINWEIS: Sollten Sie Schwierigkeiten haben, WiFi
Anschlussfahigkeit zu bekommen oder zu halten,
empfichlt TurboChef den Routerkanal auf 1 zu setzen.

Sie dndern den Netzwerkkanal durch Einloggen

in Thren Router. Zur Hilfe bei der Handhabung
TIhres WiFi-Routers nehmen Sie Kontakt mit Threm
Netzwerkadministrator auf.

6. MACIP
MAC IP wird automatisch zugeordnet.

7. SPEICHER-Taste
Nach Enter oder Update irgendeiner Einstellung im
Netzwerkbildschirm die SICHERN-Taste driicken.

A Durch nicht erfolgtes, fehlerhaftes Driicken
der SICHERN —Taste gehen alle vorgenom-
menen Anderungen verloren.



Sichern der Konnektivitit
Wenn der Ofen erfolgreich an ein Netzwerk ange-

schlossen ist, blinkt das Wort ,, WiFi” iiber der Taste.

Blinkt, wenn —— R

angeschlossen
On

Fiir Hilfe beim Bestimmen der korrekten
Netzwerk-Setup-Information nehmen Sie Kontakt
mit Threm Netzwerkadministrator auf.

Falls MAC leer ist, ist das Geriit eventuell nicht kor-

rekt fiir den Anschluss an ein WiFi Netzwerk konfig-
uriert. Rufen Sie den Kundendienst von TurboChef

unter 800.90TURDLO oder +1 214.379.6000 an.

Summerlautstarke:

yLautstirke” driicken und mit den Plus-/
Minussymbolen oder Schiebern die Summer-
lautstirke erhohen oder verringern.

Datumeinstellung:

Zum Nutzen der ,,Auto ein® und ,,Auto aus”
Funktion ist ein genaues Datum erforderlich (siche
nebenstehend und Seite 17 fiir Details). Es ermogli-
cht auferdem, die Genauigkeit von Diagnose- und
Fehlerbedingungsmeldungen zu sichern.

HINWEIS: Bleibt der Ofen lingere Zeit stromlos
(iiber einige Stunden), kann er eventuell das Datum
nicht gespeichert halten.

Zum Einstellen des Datums ,,Datum” driicken und
das Datum in das folgende Format eingeben - MM/
DD/YY. Zum Speichern der Anderungen LENTER”

driicken.

Zeiteinstellung

Zum Nutzen der ,Auto ein“ und ,Auto aus”
Funktion (siehe unten und Seite 17 fiir Details)
ist eine korrekte Zeit erforderlich. Sie ermdglicht
auflerdem, die Genauigkeit von Diagnose- und
Fehlerbedingungsmeldungen zu sichern.

HINWEIS: Bleibt der Ofen lingere Zeit stromlos
(iiber einige Stunden), kann er eventuell die Zeit
nicht gespeichert halten.

HINWEIS: Die Uhr stellt bei Sommerzeit nicht
automatisch um.

Zum FEinstellen der Zeit ,,Zeit” driicken. Die Zeit
im 24-Stundenformat eingeben (8:30 p.m. = 20:30).
LENTER?” driicken zum Speichern der Anderungen.

HINWEIS: Das Nutzerinterface wandelt die Zeit
automatisch in ein 12-Stundenformat.

Auto ein — JA/NEIN:
LJAuto ein” ist eine Funktion, die den Ofen zu einer
bestimmten Tageszeit automatisch einschaltet.

TURBOCHEF

CANCEL

—_

Zum Einstellen von ,,Auto ein® sicherstellen, dass
die Tageszeit korrekt eingestellt ist (nebestehend
und oben).
2. Das Ja/Nein-Symbol zum Aktivieren von
“Auto ein” auf JA stellen.
3. Wihlen, auf welche Temperatur der Ofen
automatisch autheizen soll.
4. Die Zeit im 24-Stundenformat eingeben. Zum

Speichern aller Anderungen LSICHERN” driicken.

HINWEIS: Nach dem Speichern wechselt die

Zeit automatisch in das 12-Stundenformat.

Auto aus - JA/NEIN:
LAuto aus” ist eine Funktion, die das Gerit zu einer
bestimmten Tageszeit automatisch ausschaltet.

TURBOCHEF

CANCEL

1. Zum Einstellen der “Auto aus” Zeit sicherstellen,
dass die Tageszeit korrekt ist (siche Seite 17).

2. Das Ja/Nein-Symbol zum Aktivieren von
“Auto aus” auf JA stellen.

3. Die Zeit im 24-Stundenformat eingeben. Zum
Sichern aller Anderungen ,SICHERN” driicken.

HINWEIS: Die Zeit wird nach dem Speichern

automatisch in das 12-Stundenformat gewandelt.

Info-Modus: Bildschirm ,Service”

Nur qualifizierte Servicetechniker sollten Zugang zu
diesen Serviceoptionen bekommen, es sei denn von
TurboChef anders angewiesen.

17

SNAOW O4NI
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Info-Modus: Bildschirm “Fertigung”
Nur qualifizierte Servicetechniker sollten Zugang
zu den Fertigungsoptionen bekommen, es sei denn
anders von TurboChef angewiesen.

A VORSICHT: Andern des Ofenmodells fiihrt
dazu, dass das Gerit nicht korrekt gart und zu
einem Serviceeinsatz auflerhalb der Garantie.

Meni von USB laden
HINWEIS: Zum Update eines Meniis kann es

erforderlich sein, dass Sie priifen miissen, ob der
Zugang zugeschaltet ist. Siehe Seite 14 fiir Details.

USB Setup: Beim Herunterladen von USB kann das
Menii im XTM (ChefComm) oder BIN (biniren)
Format sein. Die Dateien miissen an der Basis

des USB geladen werden. Der Ofen erkennt auch
Meniis, die im Ordner ,,TC-Meniis“ gespeichert sind.

Zum Laden eines Meniis in den Ofen:

1. Bei ausgeschaltetem oder abkiihlenden Ofen den
USB einstecken (s.u.) Der Ofen erkennt den
Stick automatisch. Zum Weitergehen ,,OK” *
driicken.

-—(O L] |

R &

H H

2. Menii laden:

a. ,Menii in den Ofen laden” driicken.

TURBOCHEF

Load Mepgito Oven

b. ,OK” zum Bestitigen der Wahl und Beginn
der Installation driicken.

TURBOCHEF

Are you sure you want to install Menu 12

CANCEL oK

HINWEIS: Bei Laden eines Meniis von
einem USB wird eine Kopie des momentanen
Meniis auf den USB gespeichert.

c. Auf das zu ladende Menii driicken.

HINWEIS: Sind verschiedene Meniis auf dem
USB, zeigt der Ofen die Meniinamen an. Sonst
wird dieser Schritt tibergangen.

3. Wenn die Installation beendet ist, zeigt der

Ofen ,Installation abgeschlossen” an.

TURBOCHEF

Installation Complete

MenU auf USB speichern

HINWEIS: Zum Speichern einer Kopie des
Ofenmeniis kann es sein, dass Sie priifen

miissen, ob der Zugang aktiviert ist. Siche Seite 14
fiir Details.

1. Wenn der Ofen ausgeschaltet ist oder abkiihlt,
den USB einstecken (siche nebenstehend). Der
Ofen wird den Stick automatisch erkennen.
,OK” driicken zum Weitergehen.

Fortsetzung nichste Seite...



...Fortsetzung der vorherigen Seite.

2. ,Meni auf USB speichern” driicken.

TURBOCHEF

Load Menu to Oven

Save Meny to USB

3. Zum Start des Speicherns des Meniis auf USB
,OK” driicken. ,LOSCHEN” driicken, um in den

vorherigen Bildschirm zu gelangen

TURBOCHEF

Are you sure you want Save Menu 1 to the USB?

CANCEL OK

4. Wenn die Installation beendet ist, zeigt der Ofen
»Installation abgeschlossen” an.

HINWEIS: Beim Speichern des Meniis auf USB wird
die Meniidatei in einen Ordner namens TC_Meniis
gesichert. Sollte dieser Ordner nicht im USB-Stick
vorhanden sein, wird der Ofen ihn anlegen.

Firmware Update

TurboChef kann in bestimmten Fillen ein Firm-
wareupdate empfehlen. Das Update stellt sicher, dass
[hr Ofen mit seiner maximalen Effizienz arbeitet, jedoch
Garergebnisse und Einstellungen nicht beeinflusst.

/N VORSICHT: Den USB-Stick nicht
herausnehmen, bevor , Installation abgeschlossen”
angezeigt wird.

19

Wenn der Ofen ausgeschaltet ist oder abkiihlt, den
USB einstecken. Das Gerit erkennt den USB
automatisch. Zum Weitergehen ,,OK” driicken.

O[]

&
N

\30

H H

Laden der Firmware:
a.,Update Firmware” driicken.

TURBOCHEF

Load Menu to Oven

Save Menu to USB

b. ,OK” zum Bestitigen der Wahl driicken.

TURBOCHEF

Are you sure you want to install firmware udpate?

CANCEL OK

Der Ofen installiert jede Firmwaredatei, die im
Update enthalten ist. Wenn die Installation
beendet ist, zeigt der Ofen ,Installation
abgeschlossen” an.

SNAOW O4NI



20 EDITIER-MODUS

Editier-Modus 2. Die aktuelle Solltemperatur beriihren.
Zum Aktivieren des Editier-Modus: HINWEIS: Die Solltemperatur gilt nur fiir
1. Das Symbol ,,i” berithren, wenn der Ofen die nebenstehenden Gruppen. Priifen Sie die
ausgeschaltet ist oder abkiihlt. Temperatur fiir die Gruppen 1-8, aber auch
2. Im Bildschirm ,Info-Modus”, Login” zum fiir 9-16.
Zugang in den Bildschirm ,Optionen” driicken.
Dort den Code 9 4 2 8 eingeben und ,Enter” . p— -
driicken.
3. ,Editing” auf ,JA” setzen zum Aktivieren des — -
Editier-Modus. Group3 J—
Das ,Edit” Symbol erscheint unten im Bildschirm Group Groups

im Meniimodus (sieche Seite 9). Wird ,Edit” im
Bildschirm “Gruppe wihlen” beriihrt, kann der
Bediener:
- die Solltemperatur editieren
- die untere Offset-Temperatur editieren
- Zugang zum Positionenedit-Bildschirm zwischen 149 und 316 °C.
bekommen

CLOSE EDIT

3. Mit den Zahlentasten die neue Solltemperatur
eingeben. Der Temperaturbereich liegt

- eine Gruppe benennen FORTOEE
- eine Gruppe 16schen
- eine Gruppe verschieben

Wird , Edit” im Bildschirm “Position/Produkt
wihlen” beriihrt, kann der Bediener:
- Gareinstellungen fur Positionen/Produkte

editieren (Seite 24) catceL

- Positionen/Produkte benennen (Seite 26) .

- ein Rezept aus dem Kochbuch hinzufiigen 4. ,ENTER?” driicken, um die Anderung
(Seite 26) bestitigen.

- die Gruppe dndern (Seite 27)

- Positionen/Produkte verschieben (Seite 27)

- Positionen/Produkte 16schen (Seite 28) Editieren des Unterhitzeoffsets

Ein Offset der Unterhitze erméoglicht dem unteren
IR Heizelement, zusitzliche Hitze fiir mehr Briunen
breit zu stellen.

Editieren der Solltemperatur

Die Menii-Solltemperatur sollte nie zum Komp-
ensieren von Uber- oder Untergaren gedndert
werden. Falls Rezepteinstellungen nicht wie Zum Andern des Temperaturoffsets:
gewiinscht gegart werden, befragen Sie Ihren

Meniientwickler, autorisierten Hindler oder den
Kundendienst von TurboChef.

1. Den Ofen in den Editier-Modus setzen.

Group 1 Group 5

Zum Andern einer Solltemperatur:

Group2 Group6

1. Das Gerit in den Editier-Modus setzen.

Group 3 Group7

Group 4 Group8
Group 1 Group 5

Group2 Group6

Group 3 Group7.

Group 4 Group8




2. Auf die aktuelle Offsettemperatur driicken. Bei
Nutzung von zwei Solltemperaturen mit dem
Regler unten links im Bildschirm zwischen den
beiden Temperaturen hin- und herschalten.

Temp: 350F Group 1 Groups

Group 2 Group 6

Group 3 Group 7.

Group 8

CLOSE EDIT

3. Mit der Zahlentastatur die neue Offsettemperaur
ingeben. Der Temperaturbereich ist von 0 bis

75 ° F oder °C.

HINWEIS: Der Temperaturoffset-Bereich
ist in °C grofer.

TURBOCHEF
Temp: 000°F
1
B

7

CANCEL

4. Mit ,ENTER” die Anderung speichern.

Zugang zum Bildschirm “Positionen/Produkte editieren”
Positionen/Produkte kénnen im Bildschirm fiir die
Einstellungen editiert werden. Siehe Seite 24 fiir
weitere Details.

Eine Gruppe benennen
Zum Benennen oder Editieren eines Grupppennamens:

1. Den Ofen in den Editier-Modus setzen.

Group 1 Group 5

Group2 Group6

Menu  Manual

Group3

Group7

More Groups Group4 Group 8

21

2. Wahl einer Gruppe.

Temp: 350F Group 1 Group 5

Offset: 50F

Group 2

Group 6

Menu  Manual
Group7

More Groups Group8

CLOSE EDIT

3. Eine der Optionen wihlen:
a.  Zum Editieren eines Gruppennamens
»Gruppe benennen” driicken.

TURBOCHEF
Group editing options
Edit Items

Delete Group

Move Group

b. Mit der Tastatur den neuen Gruppennamen
eingeben. Die Anderungen mit ,ENTER”
sichern.

TURBOCHEF
Bagel x1

CANCEL

HINWEIS: Zum Zugang zu Zahlen und Symbolen das
Symbol ,,123” driicken.

HINWEIS: Das £} Symbol Umschalten driicken zum
Wechseln zwischen:

alle Buchstaben grofd n

- Buchstabe grof3

- Buchstabe klein

|
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Léschen einer Gruppe 2. Die zu verschiebende Gruppe beriihren.
Zum Loschen einer Gruppe:

1. Den Ofen in den Editier-Modus setzen. . . —

Offset: S0F Group 2 Group 6

Group 1 Group 5 Select New Group 3

Group

Group2 Group6

More Groups Group 4.

Menu ‘Manual
Group 3 Group7

More Groups Group4 Group 8

3. ,Gruppe verschieben” beriihren.

TURBOCHEF

2. Die zu loschende Gruppe beriihren.
Group editing options

Edit ltems Name Group Delete Group

Temp: 350F Group 1 Group 5

Offset: 50F Group 2 Group 6

Menu  Manual
Group7

More Groups Group8

4. Die betreffende Gruppe leuchtet blau auf.

CLOSE EDIT

Temp: 350F Group 1 Groups

3. Zum Loschen einer Gruppe ,,Gruppe loschen”

drﬁcken Offset: 50F Group6
Menu Manual
HINWEIS: Durch Loschen einer Gruppe — —_

werden alle Positionen dieser Gruppe geldscht. | | Grows

TURBOCHEF CLOSE EDIT

Group editing options

et tems pre— : 5. Die neue Stelle fiir die Gruppe driicken.

S— HINWEIS: Wird eine Gruppe an eine Stelle
verschoben, die bereits Angaben enthilt,
werden die alten Angaben an dieser Stelle
tiberschrieben.

Eine Gruppe verschieben
Zum Verschieben einer Gruppe an eine andere
Stelle: Offset: 50F Group2 Group6

Temp: 350F Group 1 Groups

1. Den Ofen in den Editier-Modus setzen. e s

More Groups Group 4.

Group 1 Group 5

Group2 Group6

Menu ‘Manual
Group 3 Group7

More Groups Group4 Group 8




Positionen/Produkte editieren
Zum Zugang in den entsprechenden Bildschirm:

1. LEDIT” driicken, um den Ofen in den Editier-
Modus zu setzen.

Group 1 Group 5

Group2 Group6

Menu ‘Manual
Group 3 Group7

More Groups Group4 Group 8

2. Die Gruppe mit den zu editierenden
Positionen/Produkten beriihren.

HINWEIS: Bei Zugang zum Editier-Modus
im Bildschirm “Position/Produkt wihlen” statt
im Bildschirm “Gruppe wihlen” wird dieser
Schritt tibergangen.

Temp: 350F Group 1 Group 5
Offset: 50F Group 2 Group 6
Menu  Manual

Group7

More Groups Group8

CLOSE EDIT

3. Im folgenden Bildschirm ,Positionen editieren”
driicken.

TURBOCHEF
Group editing options

Name Group Delete Group

4. Die zu editierende Position beriihren.

Group 3
Item 2 Item 6

Manual

More Items

CLOSE EDIT

23

Im Positionenedit-Bildschirm “Optionen” kann
der Bediener:

Einstellungen editieren
eine Position benennen
eine Gruppe dndern

eine Position verschieben
eine Position 16schen

TURBOCHEF
Item Editing Options

Edit Settings Name Item Add from Cookbook

Change Group Move Item Delete Item

SNAOW-431L1d3



24

EDITIER-MODUS

R — Im Positionenedit-Bildschirm “Optionen” (Seite 23) , Einstellungen editieren
B wihlen. Hier kann der Bediener:

- % Zeit editieren

- 9% HeifSluft editieren

- 9% Mikrowelllen editieren

- Garzeit editieren

- eine Position benennen

- einen Garzyklustest ablaufen lassen

% Zeit editieren

Zum Andern ein % Zeit-Symbol driicken, den neuen Prozentsatz eingeben und ,ENTER” driicken. % Zeit
kann fiir jeden Garvorgang von 0-100 % eingestellt werden. Die Summe aller Events/Vorginge muss 100
sein. Sind alle Anderungen vorgenommen, mit “SICHERN” speichern.

TURBOCHEF TURBOCHEF
Blueberry Muffins

Percent: 90%
TIME: 00:35

1
4

7

CANCEL

% Heil3luft editieren

Die zu indernden % Heif$luft driicken und mit dem Schieber unter dem Raster indern. % HeifSluft
bestimmt die Menge der Luftstromung. Je mehr Heif$luft, umso brauner oder knuspriger wird das Produkt.
% Heifluft kann in 10 % Schritten von 10-100 % eingestellt werden. Wenn alle Anderungen durchgefiihrt
sind, mit ,SICHERN?” speichern.

TURBOCHEF TURBOCHEF
Blueberry Muffins Blueberry Muffins

TIME: 00:35 TIME: 00:35
Eventd  Events - s s

% Mikrowellen editieren

Zum Andern % Mikrowellen driicken und mit dem Schieber unter dem Raster indern.

% Mikrowellen kann in 10 % Schritten von 0-100 % geregelt werden. So bedeutet z. B. 50 %, dass das
Mikrowellensystem wihrend des Garzyklus alle 10 Sekunden fiir fiinf Sekunden aktiviert ist. Wenn alle
Anderungen durchgefiihrt sind, mit ,SICHERN® speichern.

TURBOCHEF TURBOCHEF
Blueberry Muffins Blueberry Muffins

TIME: 00:35 TIME: 00:35
3 Eventd  Even nt6 vent 1 Ever W3 Eventd  EventS
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Garzeit editieren
Die aktuelle Garzeit beriihren. Die maximal erlaubte Garzeit ist 10:00. Mit der Zahlentastatur die Garzeit
eingeben und ,ENTER” driicken. Wenn alle Anderungen durchgefiihrt sind, mit ,SICHERN” speichern.

TURBOCHEF TURBOCHEF
Bagel x1

CANCEL ¥ CANCEL

Position/Produkt benennen
Den aktuellen Namen berithren. Mit der Tastatur den neuen Namen eingeben und ,ENTER” driicken.
Wenn alle Andcrungcn durchgefiihrt sind, mit ,SICHERN” speichern.

HINWEIS: Es passen maximal 16 Buchstaben in das Feld.

TURBOCHEF TURBOCHEF
Blueberry Muffin

TIME: 00:20

CANCEL CANCEL

HINWEIS: Zum Zugang zu Zahlen und Symbolen das Symbol ,,123” driicken.

Das { Symbol beriithren zum Wechseln zwischen:

- Buchstabe grof§ “
- Buchstabe klein “

- alle Buchstaben grof3 n

Durchfiuihren eines Testgarzyklus
“Garen” driicken zum Durchfiihren eines Testgarzyklus.

HINWEIS: Der Ofen kann eventuell zusitzliche Aufheizzeit fordern, bevor ein Testlauf durchgefiihrt
werden kann.

TURBOCHEF

Bagel x1

TIME: 00:35

CANCEL

SNAOW-431L1d3
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Position/Produkt benennen

— Im ,,Optionen Editieren” Bildschirm (Seite 23) ,,Position benennen”
berithren zum Benennen oder Editieren eines Positionennamens. Danach zum

Speichern der Anderungen LENTER” driicken.

TURBOCHEF
Bagel x1

CANCEL

HINWEIS: Zum Zugang zu Nummern und Zahlen das Symbol ,,123” driicken.
HINWEIS: Dieses {} Sybmbol berithren zum Wechseln zwischen:

- Buchstabe grof3 “
- Buchstabe klein n

- alle Buchstaben grof§ n

Zufuigen aus Kochbuch

Das Kochbuch ist eine Zusammenstellung aller TurboChef-Rezepte, die
allgemein Anwendung finden, siche cookbook.turbochef.com. Im ,Optionen-
Edit”-Bildschirm (Seite 24) ,aus Kochbuch hinzuftigen” wihlen.
Gareinstellungen konnen durch ,Gangtyp” oder ,Gerichttyp” gefiltert werden.

TURBOCHEF TURBOCHEF

Appetizer
Asian
Breads/Baked

Dish Type

Breakfast

Dessert

Entree/Main Course
Sandwich/Wrap/Sausage

Gangtyp oder Gerichttyp driicken. Mit dem Pfeil herunter scrollen und den
gewiinschten Gangtyp unterlegen oder den
Gerichttyp, dann ,ENTER?” driicken.

TURBOCHEF

Bagel, Toasted, 1PC

Blueberry Muffin, Toasted, 1 PC
Egg Patties, Refrigerated, 4 PC
Hash Brown Patties, 3 PC

Hash Brown Patties, 8 PC

Potato Pancake
Sausage Breakfast Sandwich

Mit dem Pfeil herunter scrollen und die gewiinschte Position
unterlegen oder die Position beriihren, dann ,ENTER” driicken
und die Wahl mit ,,OK” bestitigen.



Gruppe andern

Im Bildschirm “Optionen” (Seite 23) ,,Gruppe indern” wihlen.

Temp: 350F Bfast Sandwich Chicken Wings

Offset 50F

More Groups
CANCEL

Eine neue Gruppe wihlen.

Position/Produkt verschieben

Group3
Item 2 Item 6

More Items

CLOSE EDIT

Die zu indernde Position wird blau
unterlegt.

Bakery
Croissants

Menu Manual

Previous Items.

CANCEL

Ein leeres Feld, wohin die Position gesetzt werden soll, beriihren.

HINWEIS: Wird eine Position an eine bereits belegte Stelle
verschoben, werden die alten Angaben tiberschrieben.

Im Bildschirm “Optionen” (Seite 23) ,Position verschieben” wihlen.

Item 13
Group3
Item 10

Item 11

Previous Items. Item 12

Ein leeres Feld, wohin die Position verschoben werden soll,
beriihren.

HINWEIS: Wird eine Position an eine bereits belegte Stelle
verschoben, werden die alten Angaben tiberschrieben.

27
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Position/Produkt l6schen

Delete Item Im Bildschirm “Optionen” (Seite 23) ,Position loschen” wihlen.

,OK” zum Loéschen der Position beriihren.

HINWEIS: Eine einmal geloschte Position kann nicht wieder hergestellt
werden.

TURBOCHEF

Delete Item?

CANCEL




~

Die folgende Liste enthilt Fehlercodes und -meldungen zusammen mit den méglichen Problemen, die im Gerit

Troubleshooting/Fehlersuche

entstehen konnen. Bitte fithren Sie die empfohlenen Aktionen vor Kontaktaufnahme mit dem Kundendienst

(800.90TURDBO, +1 214.379.6000) oder Ihrem autorisierten Hindler durch.

Bei Auftreten von Fehlern oder Fehlermeldungen, die nicht in der u. g. Liste enthalten sind, nehmen Sie
Kontakt mit dem Kundendienst (800.90TURbO, +1 214.379.6000) auf.

HINWEIS: Jeder u. g. fettgedruckte Fehlercode beendet bei Auftreten einen Garzyklus. F6 beendet keinen

Garzyklus, weist jedoch den Anwender auf ein méogliches Problem im Heifluftsystem hin.

A WARNUNG: Produkte, Ofentiir und Garraum sind heif$! Die Fehlersuche ist mit duferster Vorsicht

durchzufiihren.
Problem Méglicher Grund Lésung
Gerit ist - Ofen ist nicht angeschlossen. - Ofen anschlief8en.
stromlos. - Haupttrennschalter hat - Sicherstellen, dass der Hautptrennschalter

eingestellt ist; Reset des Trennschalters und Ofen
wieder anschlieSen.

ausgel0st.

Ofen heizt nicht - Ofen ist ausgeschaltet. -
korrekt auf. - Tir ist nicht geschlossen. -
- Ofen ist am Haupttrennschalter | -

ausgeschaltet.

»,Menii” driicken und eine Temperatur einstellen.
Ofentiir schliefSen.

Gerit ausschalten und vom Strom trennen

— 50 3 Minuten lassen. Ofen wieder anschlieflen,
Haupttrennschalter einschalten, ,,Menii”driicken
und eine Temperatur einstellen.

Die Taste an der Ofenriickwand (in Nihe des
Kabels) zum Reset des Uberhitzungs-
Thermostats driicken.

- Uberhitzungs-Thermostat hat
ausgelost. -

Ein Produkt hindert das - Tir 6ffnen und Hindernis entfernen.
Schlieflen der Tiir.
Tiir ist geoftnet. -

Tiirschalter nicht korrekt -

Display zeigt -
,Ofentiir geoftf-
net” an, und ein -
Alarm ertont. -

Tiir mehrfach 6ffnen und schliefen.
Kundendienst benachrichtigen.

ausgerichtet.
Gerit gart nicht - Falsches Ofenmodell - Ofen im Info-Modus ,Fertigung auf , Bullet”
korrekt. spezifiziert. setzen.

- Ofen ist nicht sauber (GrofSe -
Fettablagerungen,
Verkohlungen oder Speisereste
schwichen die Mikrowellen ab). | -

- FalscheWahl von Gruppe und/
oder Positionenname fiir das -
Produkt.

- Produkt war nicht im richtigen
Ausgangsstatus (z. B. gekiihlt -
oder tiefgekiihlt).

- Produkt nicht in der Spezifikation.

Das Gerit gemif§ Anleitung auf Seiten 5-6

reinigen.

Sicherstellen, dass Gruppe und Position richtig
gewihlt sind.

Priifen, ob das Produkt vor Eingabe in den Ofen
im richtigen Ausgangsstatus ist.

Sicherstellen, dass das Produkt in Gewicht und
Grofle genau dem typischen Produkt entspricht.

Keine T6ne.

- Mangelhaft hochgefahren bei -

Leistungszuschaltung.

Ofen 30 Sek. stromlos machen, wieder anschliefen
und priifen, ob Problem behoben; falls nicht,
Kundendienst anfordern.
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Verkohlungen oder Speisereste
schwichen die Mikrowellen ab)

riickseitige Endliiftung ist
blockiert.

Problem Moglicher Grund Lésung
Dampf- oder - Ofen ist nicht sauber (Grofle - Das Gerit gemif Anleitung auf Seiten
Rauchentwicklung. Fettablagerungen, 5-6 reinigen.

- Die vierteljihrliche Reinigung

durchfiihren (Seite 7).

Ofen kiihlt von allein
ab, schaltet sich aus
oder trifft eigenstin-
dige Auswahl.

Grobe Ablagerungen auf dem
Display.
F12: Firmware Neustart.

Display reinigen.

Fehlerlog priifen (siche Seite 14), ob
irgendein F12 Fehler eingeloggt ist. Wenn
ja, die Phoenix Firmware Version (siche Seite
14) einspeichern und im Werk anfragen, ob
ein Firmwareupdate verfiigbar ist.

Sensortasten sprechen
langsam oder gar nicht
an.

Mangelhaft hochgefahren bei

Leistungszuschaltung.

Gerit 30 Sek. vom Netz trennen, wieder
anschlieflen und priifen, ob Problem
gelost. Falls nicht, Kundendienst anfordern.

F1: schlechter
Liiftersstatus

Stromzufuhr ist unterbrochen.

Sicherstellen, dass der Haupttrennschalter an
ist. Reset am Trennschalter durchfithren und
Gerit wieder anschliefSen.

Ofen ausschalten und stromlos machen —
2 Minuten so lassen. Wieder anschlieflen,
Trennschalter wieder einschalten, ,Menu”
wihlen und eine Temperatur einstellen.

F2: Gartemperatur zu
niedrig

Stromzufuhr ist unterbrochen.

Obere/untere Luftdiisen im
Garraum sind verstopft.

Ofentiir ist nicht richtig
ausgerichtet.

Defektes Heizelement.

Liiftermotor liuft nicht.
Ofen heizt nicht voll auf.

Sicherstellen, dass Haupttrennschalter an
ist. Schalterreset durchfiithren und Ofen
wieder anschlieflen.

Sicherstellen, dass Haupttrennschalter an
ist. Schalterreset durchfithren und Ofen
wieder anschlieflen.

Tiir mehrfach 6ffnen und schlieffen, dann
ganz schlieflen.

Reset des Uberhitzungs-Thermostats an
Geriteriickwand in Nihe des Kabels .
Kundendienst anfordern.

Aufheizen wiederholen, Gerit 5 Min.

F5: Magnetron-

Blockierung der Kaltluftzufuhr

Alles, was die Kaltluftzufuhr an Seiten-und

in den Garraum.

Riickseitige Abluftfithrungen
des Kiihlliifters sind verstopft.

Ubertemperatur in den Ofen. Riickwand in den Ofen behindern kdénnte,
entfernen.
Riickseitige Abluftfithrungen Sicherstellen, dass riickseitige Liifter frei von
des Kiihlliifters sind verstopft. groben Verschmutzungen sind.
F6: EC Temp Blockierung der Kaltluftzufuhr Alles, was die Kaltluftzufuhr an Seiten- und

Riickwand in den Ofen behindern kénnte,
entfernen.

Riickseitige Liifter von Ablagerungen
befreien.




Nord Amerika begrenzte Gewahrleistung

TurboChef Bullet Rapid Cook Oven — Nord Amerika

Die untenstehende befristete Garantie fiir den TurboChef-Schnellgarofen tritt bei Versand Thres Ofens in Kraft. Sollten Sie
nach Durchsicht der folgenden Garantiebedingungen weitere Informationen benétigen, rufen Sie bitte den Kundenservice
von TurboChef an unter 800.90TURbO.

Begrenzte Gewahrleistung

TurboChef Technologies, Inc. (im folgenden TurboChef genannt) garantiert Ihnen, dem Kiufer, dass bei normaler
Anwendung der TurboChef Schnellgarofen, den Sie gekauft haben (im folgenden Gerit genannt), in der Garantiezeit
gemif$ den hier dargelegten Fristen und Bedingungen frei von Schiden in Material und Verarbeitung ist. Die
»Garantiezeit“ betrigt zwolf (12) Monate nach Versanddatum ab TurboChef’s U.S. Werk oder dem Grof$handelszentrum.
Diese Garantie wird von Turbochef bei Threr unverziiglichen Benachrichtigung tiber Ihre Forderung bearbeitet, wie im fol-
genden Paragraphen ,Garanieforderungen” beschrieben, und wenn Sie TurboChef alle Daten und Informationen, die von
TurboChef oder seinem Servicepartner im Zusammenhang mit der Forderung erbeten, iibermittelt und den erforderlichen
Zugang zu lhrem Unternehmen und dem Gerit gestattet haben. Diese Garantie gilt nur fiir den Erstkiufer, der das Gerit
bei TurboChef oder einem autorisierten Fachhindler bezogen hat. Sie ist nicht iibertragbar an nachfolgende Kiufer, es sei
denn, TurboChef stimmt einer solchen Abtretung schriftlich zu.

Haftungsausschlussklausel

Aufler wie in der oben genannten befristeten Garantie dargelegt, wird das Gerit geliefert, so wie es ist. TurboChef lehnt alle
anderen Garantieanspriiche ab, ausdriickliche, statuarische oder stillschweigende, eingeschlossen und ohne Begrenzung, das
implizierte Besitzrecht nicht Zuwiderhandlung, Mingelgewihrleistung und Eignung fiir einen besonderen Verwendungs-
zweck. TurboChef garantiert nicht, dass das Gerit Thren Spezifikationen oder Anspriichen entspricht. Sie bestitigen, dass
ausschliefllich Sie fiir die Wahl des Gerites verantwortlich sind und bestimmen die Eignung des Gerites fiir Thre Anspriiche.

Haftungsausschluss

Inkorrekte Installation, falscher Betrieb und Wartung: ein Gerit, das nicht in Ubereinstimmung mit der Betriebsanleitung
fir das TurboChef Schnellgargerit (von Zeit zu Zeit von Turbochef aktualisiert als ,,die Anleitung” — eine Kopie wird
Thnen mit dem Gerit geliefert oder falls nicht, Ihnen auf Anfrage zugesandt) installiert, betrieben und gewartet wird , ist
von der Garantie ausgeschlossen. Die Garantie gilt nicht fiir Schiden oder Fehler, die nach Ansicht von TurboChef oder
seinem Servicepartner entstehen durch nicht vorhandene Installationsbedingungen, einer nicht den Beschreibungen der
Betriebsanleitung entsprechenden Betriebsumgebung und sonstiger Ausriistung (einschliefSlich Strom und HVAC), falscher
Anwendung, Unfall, Nachlissigkeit, Stromausfall oder Spannungsschwankungen (Uber- oder Untervolt), oder durch
Schiden oder Fehler verursacht durch Hochwasser, Feuer, Blitzschlag oder andere Naturkatastrophen oder menschliches
Versagen oder sonstige hohere Gewalt oder fiir Gerite ohne oder mit geiinderter Seriennummer.

Anderungen und Reparaturen: Falls das Gerit von anderen als TurboChef-Mitarbeitern oder deren Servicepartnern
gedndert oder umgebaut oder mit nicht zugelassenen Teilen oder Anschliissen versehen worden ist, wird es von der
Garantie ausgeschlossen. Reparaturen des Gerites von anderen als TurboChef-Mitarbeitern oder deren lizenzierten
Servicepartnern machen simtliche Garantieanspriiche ungiiltig.

Zubehér: Zubehér und Teile (Sammelbegriff , Zubehér”), die beim normalen Verlauf des Geritebetriebs oder der Wartung
verwendet werden, sind von der Garantie ausgeschlossen. Funktionsfehler oder Schiden am Gerit oder an Komponenten
durch nicht zugelassene Reinigungsmittel, Vorrichtungen oder Vorginge sind ebenfalls von der Garantie ausgeschlossen.
Zubehér kann keramische Kochplatten, Riihrer und zugelassene Reinigungsmittel und Hilfsmittel einschliefen, ist aber
nicht darauf begrenzt.

Unteres Diisenblech und porzellanbeschichtete Teile: Geringfiigiges Abplatzen von Porzellan ist als Ergebnis regulirer
Benutzung zu erwarten. Ersatz oder Reparatur optischer Mingel und/oder Schiden an porzellanbeschichteten Teilen,
einschliefSlich, aber nicht begrenzt auf das untere Diisenblech, sind von dieser Garantie ausgeschlossen.

Offene Rechnungen: Wird der volle Rechnungsbetrag fiir das gekaufte Gerit nicht innerhalb fiinfundvierzig (45) Tagen
nach Rechnungsdatum gezahlt, ist TurboChef nicht verpflichtet diese oder andere Garantieanspriiche anzuerkennen, bis der
volle Betrag, einschliefilich aller entstandenen Zinsen oder anderer Belastungen, eingegangen ist; ab dann wird die Garantie
wieder in Kraft gesetzt, jedoch ohne Verlingerung der Garantiefrist.
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Garantieservice, exklusiver Rechtsschutz

TurboChef ist allein verantwortlich dafiir, festzulegen, ob das Gerit oder eine Komponente defekt ist oder nicht. Von dieser
Garantie abgedeckte, defekte Komponenten werden nach einer Entscheidung von TurboChef kostenlos repariert oder ausge-
tauscht, und die so reparierten oder ausgetauschten Komponenten fallen unter die Garantie fiir den Ausgleich der Garantiezeit.
Fiir Reparatur oder Austausch defekter Komponenten verwendete Teile kdnnen neu, wieder hergestellt oder umgebaut sein. Es
ist allein TurboChef vorbehalten zu entscheiden, ob von dieser Garantie abgedeckte defekte Gerite mit neuen, reparierten

der umgebauten Teilen von gleicher oder héherer Tauglichkeit eingesetzt werden, und so reparierte Gerite fallen unter diese
begrenzte Garantie fiir den Ausgleich der Garantiezeit. Defekte Gerite und Komponenten werden Eigentum von TurboChef.
Dieser Paragraph legt die alleinige und ausschliefSliche Verpflichtung und Haftbarkeit von TubroChef und deren alleinigen und
ausschliefSlichen Rechtsschutz unter dieser Garantie fest. TurboChef ist nicht verantwortlich fiir einen Garantiefall, der nicht
der Kontrolle von TurboChef oder eines Servicepartners von TurboChef unterliegt.

Garantieanspriiche

Anspriiche aus dieser Garantie miissen TurboChef wihrend unserer normalen Arbeitszeit an 800.90TURDO oder anderen von
TurboChef dafiir bestimmten Servicestationen gemeldet werden. Nach Erhalt der Reklamation, entsprechenden Informationen
und einer Vorabpriifung, ob die Reklamation berechtigt ist, wird TurboChef sofort einen autorisierten Servicepartner beauftra-
gen, mit lhnen Kontakt aufzunehmen und einen Servicebesuch zu den normalen Arbeitszeiten des Partners zu organisieren.
Siamtliche Kosten, die entstehen, wenn TurboChef oder sein Servicepartner abgelehnt werden, keinen Zugang zum Gerit

in Threm Betrieb bekommen oder die durch eine nicht von dieser Garantie gedeckte Reklamation entstehen, werden an Sie
berechnet.

Haftungsausschluss fiir Schaden

TurboChef lehnt die Haftung ab fiir alle zufélligen, speziellen und Folgeschiden, einschliefilich, aber nicht darauf begrenzt,
entgangenen Nutzen, Einnahme- oder Gewinnverluste oder Einsatz eines Ersatzgerits, der Thnen oder Dritten widerfihrt, ob
aus dem Vertrag entstanden, aus einem unerlaubten Einsatz (einschliefllich Nachlissigkeit), oder durch anderes Fehlverhalten,
verursacht von TurboChef oder seinem Servicepartner in der Garantie, oder entstanden aus der Produktion, dem Gebrauch
oder Defekten an oder in dem Gerit, selbst wenn TurboChef tiber die Mdglichkeit solcher Schiden informiert wurde.

Haftungsfreistellung durch den Kunden

Sie stimmen zu, TurboChef von der Haftung freizustellen, zu verteidigen und schadlos zu halten fiir alle Forderungen,
Anspriiche, Gerichtsurteile, Gebiihren und Kosten Dritter, die direkt oder indirekt aus dem Gebrauch des Gerites oder damit
Zusammenhingendem entstehen. Auflerdem stimmen Sie zu, TurboChef schadlos zu halten und die Haftung auszuschlieffen
fur alle zufilligen, speziellen oder Folgeschiden, die Ihnen entstehen, einschliefilich entgangener Einnahmen oder Gewinne,
entgangenen Nutzen oder Gebrauch eines Ersatzgerits wihrend Fehlzeiten des Gerits oder Nutzungsentgang.

Lander
Diese Garantie gilt fiir die Vereinigten Staaten von Amerika, Kanada und Puerto Rico.

Herrschendes Recht, Gesamtgarantie

Diese Garantie wird bestimmt und ausgelegt gemif$ den Gesetzen des Staates Georgia, USA (aufSer in Hinblick auf seine
Bestimmung beziiglich internationalen Privatrechts). Die hier beschriebene Garantie ist die vollstindige und einzige Garantie
fiir das Gerit und ersetzt alle vorherigen miindlichen oder schriftlichen Vereinbarungen und Abmachungen, die zwischen uns
in Bezug auf Geritegarantie bestanden haben konnten. Die Fristen dieser Garantie konnen nicht geiindert, berichtigt oder
eingeschrinkt werden, aufler in schriftlicher, von TurboChef unterschriebener Form. Keine von einem Servicepartner oder
sonst jemandem verfasste Umschreibung, Anderung oder Erginzung ist gegen TurboChef vollstreckbar.

Servicekosten auBBerhalb der Garantie oder Zurlickweisung von Servicebesuchene Visit

Im Fall von Reparaturen, Austausch oder Service durch einen Servicepartner von TurboChef, die nicht durch diese befristete
Garantie gedecke sind, stimmt der Kunde zu, den Servicepartner direke zu bezahlen gemifS dessen iiblicher Gebiihrenordnung,
Stellt der Servicepartner eine Rechnung an TurboChef fiir Serviceleistungen, die nicht unter diese erweiterte Garantie fallen,
wird TurboChef an den Kunden weiterfakturieren und der Kunde zahlt diese Rechnung netto innerhalb von 10 Tagen. Der
Kunde stimmt ebenfalls zu, Kosten zu erstatten, die TurboChef oder seinem Servicepartner durch eine Bitte um Service
entstehen, der dann abgelehnt wird oder nicht stattfindet, weil kein Zugang zum Gerit im Betrieb des Kunden méglich war.
Nicht geleistete Zahlungen kénnen im Ermessen von TurboChef dazu fithren, dass TurboChef die Garantielaufzeit fiir
ungiiltig erklirt. In keinem Fall wird TurboChef Serviceleistungen bei offener Nichtgarantierechnung zulassen.



Internationale begrenzte Gewahrleistung

Diese begrenzte Gewihrleistung wird angewendet fiir Verkiufe aller TurboChef Fire Ofen (die ,,Gerite”) an Kiufer
auferhalb von Kanada, USA Puerto Rico, Zentral- und Siidamerika iiber einen autorisierten Fachhindler von

TurboChef International (der ,autorisierte Fachhindler”).

Begrenzte Gewahrleistung

Sie, der Kiufer (,Sie”) haben einen Kaufvertrag mit dem autorisierten Fachhindler abgeschlossen zum Kauf dieses
Gerits. Diese begrenzte Garantie wird Thnen vom autorisierten Fachhindler ausgestellt, von dem Sie das Gerit mit
Unterstiitzung von TurboChef Technologies, Inc. (“TurboChef”) bezogen haben. Vorbehaltlich der unten genannten
Beschrinkungen garantiert der autorisierte Fachhindler Thnen, dass Menge und Spezifikation des Thnen gelieferten
Gerits so wie in der Auftragsbestitigung des autorisierten Fachhindlers sind, und dass das Gerit frei von jeglichen
Materialdefekten in Produkt und Ausfithrungsqualitit fiir zwélf (12) Monate ab Installationsdatum (die Garantiezeit)

ist gemidfd den Fristen und Bedingungen wie hier dargelegt.

Haftungsausschluss

Sie bestitigen, dass ausschliefllich Sie fiir die Auswahl des Gerits verantwortlich sind und die Eignung des
Gerits fiir Thren Bedarf festlegen. Alle anderen Gewihrleistungen, Bedingungen oder Konditionen beziiglich
der Gebrauchseignung, Qualitit oder Zustand des Gerits, ob ausgedriickt oder impliziert durch Gesetz oder

Gewohnheitsrecht oder anders sind in vollstem, gesetzlich erlaubtem Maf§ ausgenommen.

Das globale TurboChef Gewahrleistungssystem

Diese begrenzte Garantie tritt bei Lieferung des Gerits in IThr Gebdude in Kraft. Der autorisierte Hindler wird das
Gerit inspizieren und in Threm Gebiude installieren in Ubereinstimmung mit den Anweisungen von TurboChef
und wird die Seriennummer des Gerites, Ihre Kontaktdaten, Datum und Ort der Installation sowie das Ergebnis
der Inspektion durch den autorisierten Fachhindler aufzeichnen. Diese Informationen werden vom autorisierten
Fachhindler in das globale TurboChef Gewihrleistungssystem eingegeben und von TurboChef, dem autorisierten

Fachhindler und seinen autorisierten Servicepartnern zur Durchfithrung von Garantieserviceleistungen genutzt.

Gewahrleistungsservice
Wihrend der Garantiezeit werden simtliche defekten Gerite kostenlos zu Lasten von TurboChef repariert oder

ausgetauscht VOI'Q.USgCSCtZt:

1. Sie informieren den autorisierten Fachhindler, von dem Sie das Gerit gekauft haben, und/oder turboChef
so schnell wie angemessen méglich nach Entdecken eines Defekts und in Ubereinstimmung mit dem u. g.
Garantieanspruchsverfahren.

2. Sie stellen dem autorisierten Fachhindler, von dem Sie das Gerit gekauft haben, und/oder turboChef alle Daten und
Informationen zur Verfiigung, die begriindet von TurboChef, dem autorisierten Fachhindler oder dessen
autorisierten Servicepartnern beziiglich Thres Garantieanspruchs erfragt werden.

3. Sie stellen TurboChef, dem autorisierten Fachhiindler oder dessen autorisierten Servicepartnern das Gerit zur
Verfligung.

4. Das Gerit ist von einem autorisierten Fachhindler installiert worden, und Sie haben ihm alle erforderlichen
Informationen zum Erfassen des Gerits in TurboChef's globalem Garantiesystem zur Verfiigung gestellt.

5. Das Gerit ist von Thnen gemif$ der Bedienungsanleitung von TurboChef, die mit dem Gerit geliefert wird (und wie
von TurboChef aktualisiert), bedient und gewartet worden.

6. Sie haben mit/im Gerit keine nicht genehmigten Gegenstinde, Zubehérteile, Verschleif3- oder Ersatzteile eingesetzt
und

7. Reparaturen, Anderungen oder Umbauten sind ausschliefSlich von TurboChef, einem autorisierten Fachhindler

oder dessen autorisierten Servicepartnern durchgefithrt worden.
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Weder TurboChef noch der autorisierte Fachhindler haften fiir irgendwelche Schiden, die dadurch verursacht werden,
dass Sie nicht fiir eine korrekte Installation und eine geeignete Aufstellungsumgebung gesorgt haben (einschlieflich
Strom und HVAC) oder einen korrekten Aufstellungsort wie in der Anleitung beschrieben, oder durch falschen
Gebrauch, Missbrauch, Unfall, Vernachlissigung, Netzausfall, Stromschwankungen (Uber- oder Unterspannung) wie

auch immer entstanden.

Nach seiner alleinigen Entscheidung kann TurboChef defekte Gerite oder Komponenten gegen neue, wieder
hergestellte oder generaliiberholte gleicher oder besserer Leistung austauschen, und solche Gerite oder Komponenten

fallen unter die Gewihrleistung des autorisierten Fachhindlers fiir den Rest der Garantiezeit

Garantieanspruch: Jeder Garantieanspruch muss direke schriftlich entweder an den autorisierten Fachhindler, von dem

Sie das Gerit bezogen haben, oder an TurboChef gestellt werden an folgende Adresse:

TurboChef Technologies, Inc.
2801 Trade Center Drive
Carrollton, Texas 75007
Telefon: +1 214.379.6000
Fax: +1 214.379.6073

Der Garantieanspruch muss die Seriennummer des Gerits enthalten und vor oder am letzten Tag der Garantiefrist bei
TurboChef eingehen. Bei Erhalt Thres Garantieanspruchs wird TurboChef umgehend einen autorisierten Fachhindler
oder ein autorisiertes Serviceunternehmen informieren, mit Ihnen Kontakt aufzunehmen zum Priifen Threr Forderung

und, falls erforderlich, eine Reparatur vor Ort wihrend der normalen Arbeitszeit organisieren.

Verschleifl- und Ersatzteile, die im Gerit verwendet werden: Weder TurboChef noch der autorisierte Fachhindler
iibernehmen irgendwelche Haftung fiir Verschleifl- und Ersatzteile, die wihrend des normalen Betriebs des Gerits
verwendet werden oder fiir Fehler oder Schiden am Gerit oder Komponenten durch Einsatz von nicht genehmigten

chemischen Reinigungsmitteln, Hilfsmitteln, Teilen oder Vorgehensweisen.

Unteres Diisenblech und porzellanbeschichtete Teile: Geringfiigiges Abplatzen von Porzellan ist als Ergebnis regulirer
Benutzung zu erwarten. Ersatz oder Reparatur optischer Mingel und/oder Schiden an porzellanbeschichteten Teilen,

einschliefSlich, aber nicht begrenzt auf das untere Diisenblech, sind von dieser Garantie ausgeschlossen.

Servicekosten, die nicht von der begrenzten Gewihrleistung gedeckt sind: Wenn Sie Ersatzteile, Austausch oder
Serviceleistungen, die nicht unter die begrenzte Gewihrleistung fallen, anfordern und erhalten, wird Ihnen das
berechnet und muss an den autorisierten Fachhindler oder autorisierten Servicepartner direkt gemifs seiner allgemeinen

Verkaufs-, Lieferungs- und Zahlungsbedingungen gezahlt werden.

Produkthaftung: Weder TurboChef noch der autorisiert Fachhindler haften fiir irgendwelche zufilligen,

besonderen oder daraus folgende Schiden, einschliefSlich aber nicht ausschliefSlich Nutzungsverlust, Einnahmen- oder
Profitverlust oder Ersatzeinsatz, den Sie oder Dritte erleiden, ob vertraglich, schadensersatzrechtlich (einschliellich
Fahrlissigkeit), oder anders aus einem Verstof§ von TurboChef oder den autorisierten Fachhindler gegen diese

begrenzte Gewihrleistung entstanden.

Alleiniges Rechesmittel: Diese begrenzte Garantie legt TurboChef’s und des autorisierten Hindlers alleinige und
ausschlielliche Verpflichtung und Haftung und Ihr alleiniges, ausschlieflliches Rechtsmittel im Rahmen dieser

begrenzten Gewihrleistung fest.

Rechte Dritter: Der UK-Vertragt (Rechte Dritter), Gesetz von 1999, ist von der Anwendung auf diese begrenzte
Garantie ausgeschlossen, und nichts darin ist ibertragbar oder gibt vor, an irgendwelche Dritte irgendeinen Nutzen

oder irgendein Recht der Bedingung dieses Vertrag zu vollstrecken/durchzusetzen zu tibertragen.



Teilnichtigkeit: Falls ein Teil oder eine Mafinahme aus dieser begrenzten Gewihrleistung oder irgend ein Teil davon
(»Verstof$ gegen eine Mafinahme”) gemeldet wird oder, aus welchen Griinden auch immer, in jedem Kompetenzbereich
nicht vollstreckbar, ungiiltig oder illegal wird, bleiben alle anderen Bedingungen und Fristen dieser begrenzten Garantie
vollstindig giiltig und in Kraft, so als wire sie ohne den genannten Verstof§ durchgefiihrt, und die gesamte begrenzte

Gewihrleistung bleibt in allen anderen Kompetenzbereichen vollstindig wirksam und in Kraft.

Herrschendes Recht, Gesamtheit, Vereinbarung: Diese begrenzte Gewihrleistung wird geregelt von und ausgelegt
gemil$ englischem Recht. Die Anwendung der Konvention der Vereinten Nationen fiir internationalen Warenverkehr
auf diese begrenzte Gewihrleistung ist ausdriicklich ausgeschlossen. Diese begrenzte Garantie kann nicht vom
autorisierten Fachhindler oder seinem Servicepartner geindert, erginzt oder abgewandelt werden, und keine
Darstellung, Anderung, Erginzung oder Wandlung seitens TurboChef ist giiltig, es sei denn ein von TruboChef

unterschiebener Form.
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Diese Seite ist absichtlich leer.
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Diese Seite ist absichtlich leer.
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